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　佐賀県は、恵まれた自然条件を活かした多彩な農
林水産資源が豊富にあります。公益財団法人佐賀県
地域産業支援センターでは、県内産業を支える中小
企業者と農林漁業者が連携して行う新しい商品の開
発などの取組を支援しています。平成21年度より「さ
が農商工連携応援基金」を創設、連携による試作品
の開発、市場調査、見本市への出展などを支援し、
様々な商品が生まれてきました。

　また、県内の豊富な農林水産物の付加価値づくり
や農山漁村にある資源・魅力を活かしたビジネスを
支援するために、当センター内に「さが農村ビジネス
サポートセンター」を設置し、事業計画をはじめ、商
品の加工技術や販売戦略、ブランディングなど、農林
漁業者等からの農村ビジネスの相談・支援に対応し
ています。

　本冊では、これらの事業等を活用して商品化したも
のについて、その情報をはじめ、商品開発の経緯、商
品へのこだわりや思いなどを紹介しています。商品の
中には、規格外の農産物が有効利用され魅力的な商
品に生まれ変わったもの、健康を意識した商品開発に
つながったものもあり、多くの成果が生まれています。

　公益財団法人佐賀県地域産業支援センターでは、
今後も、農林漁業者や中小企業の皆さまのチャレン
ジを応援していきたいと思いますので、どうぞお気軽
にご相談くださるようお願い申し上げます。
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お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

みつせ村 米麺（こめめん）
有限会社アサヒ・アグリ佐賀 徳川貞幸

新規需要米作付けグループとの連携で取り組んだ米麺です。三瀬村のお米を使用し、新しい商品を何に
するか考え、パン、スイーツ、麺等の意見が出たが消費者受け、消費が大きい等で麺に決定し、試作 1
年でようやく商品化にこぎつけることができました。

高 齢 化 の 進 む 三 瀬 、 農 家 の方 たちとともにつくる商 品
「米ならできる」は高齢者の声。高齢者の皆さんと共に地域の生き残り策と
考え米粉麺に取り組んだ。麺に紫黒米や菊芋など機能性を持つ作物を練り
込んだアイテムも増えてきました。
商品への想いだけが上滑りしない様「お客さまの声」を大事にしながら販
路拡大に努めて行きたいと考えております。

Production Agriculture

有限 会社アサヒ・アグリ佐 賀   TEL0952 -56 -2813/ FA X0952 -56 -2830
〒 842-0303 佐賀県佐賀市三瀬村杠 1578 番地　 

で 検索アサヒ・アグリht tp://www.mituse.net /

no.01
Sagan

Monotachi

小売希望価格 190 円（税別）

みつせ村 米麺
Sagan Monotachi.01

内容量／ 1 袋　110 ｇ

米粉（佐賀県三瀬村産）増粘剤
小麦粉では味わえない「もちもち」感、
茹で麺の経時劣化が遅く弾力性があり、
技術革新で築き上げた「ふんわり」とし
た新しい食感です。

グルテンフリーの米麺
素朴で優しい味わい
米粉 100％のグルテンフリー・アレルゲンフリーの麺。
過疎と谷間の小さな水田を守る中山間地の農家が自然と清水を守り続けて栽培した
三瀬村のお米からつくった米粉で出来た麺。
生産者の顔が見える安心安全な米を使用した麺です。
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お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

発芽玄米黒豆味噌

天然醗酵と木樽仕込みにこだわった
発芽玄米黒豆味噌
佐賀県産のさがびよりと、佐賀県産の黒豆を使い、作りました。
昭和 3 年の創業当時と変わらぬ九州・佐賀で天然醗酵・木樽仕込みのおみそです。
佐賀の農産物を利用し、発芽玄米と大豆を組み合わせ豊かな風味と
現代の健康志向に合わせた新しいお味噌が生まれました。

有限会社 北島味噌醤油店 江川農園

地元佐賀の推奨米「さがびより」、佐賀県産の「そら豆 ふくゆたか」を使用し、佐賀の食材をアピールす
るとともに、栄養や効能の面で学術的にも評価の高い発芽玄米や遺伝子組み換えを行わない安全な食材
を使用した、健康志向の高い安心できる商品を佐賀から全国へ届けたいとの思いから商品開発を目指し
ました。

県 産 の 食 材 を 使 い 、 安 心 、 安 全 、 そして 美 味しいものを 作 る 。
有限会社北島味噌醤油店は昭和 3 年の創業より、九州・佐賀で天然醗酵・
木樽仕込みにこだわった味噌を中心に、安心で安全な商品をお客さま方に
お届けいたしております。今回、地元佐賀の食材を有効に利用した発芽玄
米黒豆味噌を商品化し、インターネット等を通じ佐賀の安全で美味しい食
を全国に発信出来ればと考えています。

有限会社 北島味噌醤 油 店   T EL 0 9 52 -2 3 - 3 9 6 3/ FA X0 9 52 -2 3 - 3 6 49
〒 840-0853 佐賀県佐賀市長瀬町 4-1　 

で 検索北島味噌醤油ht tp://kitaj ima-misoshoyu.com/

Production Agriculture

no.02
Sagan

Monotachi

発芽玄米黒豆味噌
Sagan Monotachi.02

内容量／ 500g（込）

小売希望価格 945 円（税別）
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お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

漁師の膳 生のり佃煮

小売希望価格 456 円（税別）

常温保存　賞味期限／製造日より 365日

漁師の膳 生のり佃煮
Sagan Monotachi.03

内容量／ 100g
生のり、本醸造醤油、砂糖、本みりん、食塩

（梅肉にはその他に佐賀県産梅肉、柚子にはその他に佐賀県産柚子を使用）

株式会社 サン海苔 佐賀県有明海漁業協同組合

日本の海苔消費量が減少している中、佐賀県の乾海苔生産量は 16 年連続日本一（平成 31 年 4 月現在）
を続けています。日本一の海苔産地である佐賀県の産地イメージを、地元最大手の海苔加工販売業者で
ある株式会社サン海苔と連携して、佐賀海苔の新商品の開発を行うこととなりました。

身 近 な 消 費 者 のもとへ 美 味しさを届け たい
佐賀県有明海漁業協同組合の主な事業は、生産者が生産する乾海
苔を、入札を通じて商社に販売する受託販売事業です。取扱高は
200 億円を超え佐賀県の一大産業とも言えます。これまで漁協と
して一般消費者に対し、商品を開発し直接販売を行ったことがあ
りませんでしたが、産直感を前面に出しながら佐賀海苔の認知度
を向上させるとともに、その素材の良さをもっと知ってもらいた
いとの思いで商品化・販売を目指しました。

佐賀県有明海漁業協同組合　T EL 0 9 52 -2 4 - 3 3 51 / FA X0 9 52 -2 3 -2152
〒 840-0034 佐賀県佐賀市西与賀町大字厘外 821-2　 

Production

で 検索佐賀県有明海漁業協同組合ht tp: //w w w.j f-sar iake .or. jp/

Fishery

no.03
Sagan

Monotachi

有明海産生のり100％使用
素材にこだわった完全無添加の佃煮
日本有数の海苔産地である佐賀県有明海産の生のりのみを使用した
なめらかな口当たりと海苔の葉っぱの食感が楽しめる佃煮。
摘採後の生のりをそのまま原料に
添加物を一切使用せず素材の味を活かした味付けは
地元の漁師が海苔生産シーズンに生のりを炊き上げて佃煮として食していた
「漁師めし」を参考にして作り上げました。
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さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

「鍋島小紋ごま」ギフトセット

佐賀鍋島の旧き幻の地ごま
未来を拓く希望の味に
佐賀鍋島藩の武士の正装に用いられた裃の文様、鍋島小紋。
その鍋島小紋の元になったと言われるのが「佐賀地ごま」です。
「佐賀地ごま」を発掘し、現代に「鍋島小紋ごま」として蘇らせました。
素朴な香りと口の中に広がる上品な甘さが特徴です。
由緒あるごまを使いごまサブレ、すりごま、いりごまをセットにしました。
「鍋島小紋ごま」の風味を存分にお楽しみ頂けます。

株式会社 まんてん 特定非営利活動法人
さが環境推進センター

特定非営利活動法人さが環境推進センターは資源の有効利用や再生資源の利用促進などと併せ、休耕地
を利用した有機肥料を用いた「ごま」の生産を行っている特定非営利法人です。事業目的の一致から連
携への取り組みが始まりました。共同で新たな商品の開発の道が開けました。

安 全 で 安 心で きる 味と想 いを 伝 統 の 紋 に 込 める
株式会社まんてんは平成１３年創業のごま関連商品の専門メーカーです。「安
全・安心で美味しく食べていただける」を社是とし社員一同日々業務に勤め、
原料にこだわって製品を製造しています。今回は、さらにこの社是の追及と
地域への貢献を目的とし、地元佐賀で農家の方や市民団体の方々と協力し「鍋
島小紋ごま」の栽培から商品化を行いました。

株 式 会 社まんてん   FreeDial［フリーダイヤル］  0 1 2 0 - 3 7 - 5 0 1 7
T EL 0 9 52 - 32 - 5701 / FA X0 9 52 - 32 - 570 3

〒 849-0936 佐賀県佐賀市鍋島町森田 964-2

AgricultureProduction

で 検索株式会社まんてんhttp://www.manten-jp.com/

no.04
Sagan

Monotachi

「鍋島小紋ごま」ギフトセット
Sagan Monotachi.04

内容量／いりごま・すりごま 各１００ｇ×１袋
ごまサブレ６枚入り×３袋

いりごま、すりごま、
ごまサブレ
ごま、砂糖、卵、小麦粉、バター
小売希望価格
5,000 円（税別）
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さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

佐賀の彩健食「アスパラパスタ」
有限会社 佐嘉の絲 JAさが中部地区 営農部

アスパラガス由来のルチンがどのくらいあるのか、食味・食感はどうか試験を重ねることで、多くの方
の意見を聞きながら「食べておいしい！体においしい！」が実現しました。

生 産 者 の 顔 が 見 える商 品 づくり
有限会社佐嘉の絲のものづくりの特長は、大きく 2 つあり、１つはモノづ
くりのコンセプトです。それは「安心・安全・美味・健康」。そしてもう１
つの特色は「素材を活かす」。これらを生かしながらこれからも「食べてお
いしい！体においしい！」を目指します。

有 限 会 社  佐 嘉 の 絲   T EL 0 9 52 - 62 - 8121 / FA X0 9 52 - 62 -7873
〒 840-0211 佐賀県佐賀市大和町大字東山田３７４６- １　 

Production Agriculture

で 検索佐嘉の絲ht tp: //w w w.saganoi to .co. jp/

no.05
Sagan

Monotachi

佐賀の彩健食「アスパラパスタ」
Sagan Monotachi.05

内容量／ 160 ｇ（40 ｇ× 4 束）

小麦粉、アスパラガス、食塩
保存方法：直射日光及び湿気を避け、冷暗所にて
保存してください。開封後はお早めにお召し上
がりください。
賞味期限：1年半

小売希望価格 360 円（税込）

佐賀の未利用部分資源を活用
「アスパラパスタ」
1 袋の麺にルチンがアスパラガス約 13 本分も含まれています。
非常に食べやすくアスパラガスが苦手な方でも喜んで頂ける商品です。
麺料理だけではなく、スイーツとして、きな粉や黒蜜を和えたりしても美味しくお召し上がり
いただける商品です。

16



18 19

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

佐賀県産規格外野菜を有効活用した
乾燥野菜・粉末野菜

株式会社 北島商店 株式会社そよかぜ館

佐賀県産野菜の生産販売にこだわるそよかぜ館と食品の乾燥粉末技術を有する株式会社北島商店が連携
することにより、地元の野菜を素早く鮮度が高いうちに加工することができ、規格外などの野菜も有効
活用することが可能となりました。

培 った 技 術 を 地 域 活 性 化 の 貢 献 へと
株式会社北島商店は創業 100 年余年の販売と技術力を活かし、地域資源
を有効に活用した取り組みを通じ、地域社会への貢献ができればという思
いと、協力会社であるそよかぜ館の地元生産者の活性化に繋げていきたい
との思い。二つの通じる思いから、現代の生活に役に立つ商品をこれから
も提供していきたいと考えています。

株 式 会 社 北 島 商 店   T EL 0 9 52 -2 3 - 4 514 / FA X0 9 52 -2 9 - 5 6 3 0
〒 840-0046 佐賀県佐賀市西魚町８５　 

で 検索ドラベジhttp://www.dry-vege.com/

AgricultureProduction

no.06
Sagan

Monotachi

佐賀県産規格外野菜を
有効活用した

乾燥野菜・粉末野菜

Sagan Monotachi.06

内容量／１袋１５～５０ｇ。

レンコン、ニンジン、
ホウレンソウ、コマツナ、カボチャ、ゴボウ、
ムラサキイモ、ユズ、シソ、ショウガな
どを乾燥野菜ないし粉末野菜として発売
実績あり。

小売希望価格 400 ～ 700 円（税別）

旬の旨さをとじ込め
生まれ変わった
佐賀の野菜
旬の美味しさをいつでも変わらず楽しめる。
佐賀県産の生鮮野菜だけに限定し、
乾燥させたりパウダー加工したドラベジ .com の商品です。
野菜を乾燥させることで軽量で長期保存が可能となり旨味も濃縮されます。
また、パウダーは離乳食や介護食などへの活用も容易です。
料理やお菓子作りにも活用しやすく、色つけや
香り付けにも適しています。

18



20 21

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

有限会社 アサヒ・アグリ佐賀

三瀬ぜんざい

マルヤスリンゴ園

三瀬の米を活かした商品開発、地元特産品を作ることで三瀬村の農家の所得向上や地域活性化を目指しました。
菊芋は健康志向に沿った要因を持っていて、米粉との相性もよいので決定しました。米粉と菊芋の配合に苦労が
ありました。

豊 か な 三 瀬 の 里 山 を 後 世 まで 残して いくこと
三瀬村の米で作った米粉、いろいろな米粉麺をはじめ、自社で製造した乾
燥野菜や和菓子などを販売いたします。特に製麺工場は、小麦粉製品を作
る事も、小麦粉を持込む事も一切ありませんので、小麦粉アレルギーの方
にも安心していただける麺商品を製造、お届けしております。地域一体と
なった商品を育てる事が弊社の使命だと思い取り組んでいます。

Production Agriculture

有限 会社アサヒ・アグリ佐 賀   TEL0952 -56 -2813/ FA X0952 -56 -2830
〒 842-0303 佐賀県佐賀市三瀬村杠 1578 番地　 

で 検索アサヒ・アグリht tp://www.mituse.net /

三瀬のお米 10 0% 使用
食べ方自在な三瀬ぜんざい
自然解凍すればぼた餅として、
器に水とぼた餅を入れて電子レンジで温めればぜんざいに。
風味が新しい “ 米粉餅 ”、優しい甘さの自家製 “ 小豆餡 ”、
今までに無い手軽さで食べられる “ 本格ぜんざい ” です。

no.07
Sagan

Monotachi

小売希望価格 300 円（税別）

三瀬ぜんざい
Sagan Monotachi.07

内容量／ 1 袋  2 玉入 130 ｇ

米粉（佐賀県三瀬産）小豆、グラニュー糖、上白糖、
菊芋（三瀬村産）、トレハロース、食塩、酵素

20



22 23

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

伊万里香ねぎ味噌大豆

体に良いと言われる葱と合う食材は何かと探していた中で、佐賀県は全国でも良質な大豆の大生産地で
有名であり、葱と佐賀県産大豆を原料に健康的な商品を考えていた時に、武雄市で宮本邦製菓の美人を
作る大豆生活【SOY 美 EAN】シリーズを知り、連携して葱と大豆のミネラル豊富な新しい大豆菓子を試
行錯誤して開発しました。

伊 万 里 から 全 国 へ 食 の力 で 健 康 をご 提 供 。
香ねぎ味噌大豆は佐賀県産食材（ねぎ、大豆など）と無添加で健康を意
識して 2 社で連携して開発した大変珍しい新商品の大豆菓子です。是非、
多くの皆さんに食して頂き佐賀県を代表する商品に育って欲しいと思い
ます。　

有限 会社伊万里グリーンファーム  TEL0955 -23 -5780
〒 848-0031 佐賀県伊万里市二里町八谷搦 926

no.08
Sagan

Monotachi

小売希望価格 300 円（税別）

伊万里香ねぎ味噌大豆
Sagan Monotachi.08

内容量／ 72 ｇ
原 材 料：大 豆（ 佐 賀 県 産 ）、 砂 糖、
味噌（佐賀県産）
麦芽水飴、ねぎパウダー（佐賀県産）
一般成分（100 ｇ当たり）：エネルギー
41.4cal、タンパク質 47.3 ｇ、脂質 9.0
ｇ、糖質 25.8 ｇ、食物繊維 10.1ｇ、
ナトリウム 210 ｍｇ、ミネラル：3.5 ｍ
ｇ、亜鉛 2.6 ｍｇ、カリウム1,100 ｍｇ、
必須アミノ酸、その他の栄養成分

株式会社 宮本邦製菓 有限会社 伊万里グリーンファームProduction Agriculture

佐賀県産大豆と香ねぎが
コラボした無添加の大豆菓子
さが農業逸品づくり農業者「こねぎ部門」名人を 1997 年受賞。
土づくりにこだわって栽培した佐賀県伊万里のねぎ名人前田さんの伊万里ねぎを乾燥した
香ねぎ（乾燥ねぎ）は国際線ファーストクラスの食材にも採用された高品質の乾燥ねぎを
良質で有名な佐賀県産大豆に無添加でコーティングしたほんのり甘いねぎ味噌味に
食物繊維や鉄分などミネラル豊富な大変珍しい大豆菓子。
健康に関心がある女性や子供まで幅広く勧めします。

で 検索伊万里グリーンファームhttp://imari-gf.com/

22



25

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

24

サングリアキット
株式会社 さが・夢・維新会 合同会社

田島柑橘園＆加工所

スペインとの 30 年の交流の中で、ワイン・サングリアを見てきました。その美味しさに香りの豊かな柑
橘を活かしたワインを考えました。又誰でも飲めるサングリアは、スペインでもポピュラ―な飲み物です。
急速凍結の美味しい、酵素たっぷりのジュースを利用して、地域のレトロ館の名物にしたいとチャレン
ジし商品化に至りました。

「 体 にい いものを、 より美 味しく」 を モットーに「 佐 賀の 食 」 を
合同会社田島柑橘園＆加工所は、減農薬栽培の柑橘園で、スペインとの交流
で香りに惚れたクレメンティンを栽培しています。12 年ほど前より加工事業
に取り組み、スペインのジューサーと改良した国産のジューサーでミカンが
食べるより美味しく搾れる様になりました。十分美味しいジュースをより美
味しく体にもいい物へと考え、冷凍ジュースに取り組み、今回スペインの文
化、ワイン・サングリアに挑戦。幸い面白いものができ地域の名物になれば、
と考えています。

合同会社田島柑橘園＆加工所  TEL0954 - 67- 0513/ FA X0954 - 67- 0555
〒 849-1602 佐賀県藤津郡太良町大字多良 4144

AgricultureProduction

no.09
Sagan

Monotachi

価格は未定 5,000 円位を予定

サングリアキット
Sagan Monotachi.09

内容量／ 720ml

柑橘ワインと生きてるサングリア
香り豊かな完熟柑橘を使いワインを製造しました。
素材を活かした甘く、香りあふれる赤ちゃんワイン。
これに、搾りたてプロトン凍結の冷凍ジュースで、生きてるサングリア。
美味しくて体にもいい物を目指しました。



26 27

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

合同会社
佐賀市漁村女性の会 佐賀県有明海漁業協同組合

佐賀県乾海苔生産量は 16 年連続日本一（平成 31 年 4 月現在）を続けていますが、日本の海苔の消費量
は年々減少しています。そのような状況で、日本一の海苔産地である佐賀県の産地イメージを PR するた
めに、当漁協の生のり佃煮を製造している合同会社 佐賀市漁村女性の会と連携して、佐賀海苔の新商品
の開発を行うことになりました。

佐 賀 県より全 国 へ良 質 な 海 苔 をお 届けして います。
当漁協の主な事業としては、生産者が生産する乾海苔を入札を
通じて全国各地の商社に販売する受託販売事業を主な事業とし
て行っています。平成 23 年度の農商工連携応援基金事業を利用
し、生のり佃煮を商品化。今回は産直感を前面に出しながら素
材の良さをもっと知ってもらうことを目的として本事業を活用
させて頂き、佃煮の概念から外れた調理ソースとして商品開発
を行ないました。

FisheryProduction

no.10
Sagan

Monotachi

小売希望価格 700 円（税別）

生のり七味
Sagan Monotachi.10

原材料／
生のり、本醸造醤油、干し柿、柚子胡椒、
生姜、黒糖、本みりん、練りごま、米麹、
柿酢、実山椒、食塩
内容量 100g

生のり七味

七つの味を詰め込んだ万能調味料。
佐賀県有明海産生のりと柚子胡椒の辛みと干し柿のほんのりとした甘味・旨味等
七つの味を詰め込んだ万能調味料です。
日本有数の海苔の産地である佐賀県有明海産の生のりのみを使用。
これと佐賀県産干し柿の旨味、甘味と柚子胡椒のピリッとした
辛味等 7 つの味を詰め込んだ、添加物を一切使用していない商品です。
肉料理や野菜炒め、サラダ等様々な料理にぴったりの万能調味料として
ご使用ください。

佐賀県有明海漁業協同組合　T EL 0 9 52 -2 4 - 3 3 51 / FA X0 9 52 -2 3 -2152
〒 840-0034 佐賀県佐賀市西与賀町大字厘外 821-2　 

で 検索佐賀県有明海漁業協同組合ht tp: //w w w.j f-sar iake .or. jp/



29

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

28

で 検索

有限会社 玉喜 中山林業

連携体との話の中で、極寒の時期に極稀に収穫される、てまりサイズの大きなしいたけがある、という
話からスタート。生産管理が難しいが匠の技で栽培技術を確立。パッケージデザインや販売流通を玉喜
が進めた。また、JGAP 認証を玉喜が事務局として進め、2017 年 6 月 9 日認証。

目 標 は 、 2 0 2 0 年 オリンピックの 食 材 へ
山鮑を生産・販売する為に「肥前原木しいたけ工房」を立ち上げ、
JGAP（第3者認証）も取得し、2020年オリンピックへ食材と
して提供する事を中期目標に掲げています。佐賀県の原木椎茸生産
は、生産量が少なく知名度が低いですが、生産環境及び生産品は素
晴らしいものがあります。現在、試作品を東京大田市場、築地市場
の仲卸へ販売し、東京の百貨店で販売しています。高い評価を頂い
ており、今後は、佐賀県の生産者に呼びかけ、肥前原木しいたけ工
房として団体として活動出来るビジョンをかかげています。

有限会社 玉喜  T EL 0 9 52 -2 5 -2 2 81 / FA X0 9 52 -2 5 -2 2 82
〒 840-0012 佐賀県佐賀市北川副町光法 1777-10

ForestryProduction

no.11
Sagan

Monotachi

佐賀県産
原木生しいたけ山鮑

Sagan Monotachi.11

名称／生しいたけ（原木）
原産地／佐賀県

佐賀県産 原木生しいたけ 山鮑

食感はまるで「鮑」
収穫まで 2 年の歳月と手間ひまをかけた

ブランドしいたけ「山鮑」
収穫時 期は 1 2 月～ 2 月の 3 ヶ月のみ！

収穫 量は生産量のわずか 3％未満！
自然栽 培・無肥 料・無農 薬　

里山原 木 栽 培しいたけでは JG A P 日本 初 認証！

h t t p : // t a m a k i 42 . c o m 有限会社 玉喜

28

特選（2 粒入り）

ゴールド
（1 粒入り）
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

で 検索

有限会社 伊万里グリーンファーム 伊万里市農業協同組合

佐賀県伊万里市を代表するフルーツが「伊万里梨」です。その「伊万里梨」の選果場で選果する中で、
青果では販売できない規格外の梨を使用して 2015 年から本格的な梨加工品の開発に梨農家、ＪＡ伊万里、
青果市場と伊万里グリーンファームなど地元企業と市役所、金融機関等が連携して加工品開発と販路開
拓に取り組んでいます。

3 年 以 上を 費 やし 開 発した 国 産 梨 の 甘みをお 届けします
「伊万里梨」は、伊万里市で栽培されるフルーツの中心的な農産物です。
梨の規格外を利用して開発した梨加工品が、新たな農家所得の一部にな
る事で、佐賀県伊万里地区の農家所得の向上と農業振興につながります。
継続できる農業経営と地域発展の為に、地域一体となった連携で事業の
成功と発展に努めていきます。

有限会社 伊万里グリーンファーム  TEL0955-23-5780/FAX0955-23-5806
〒 848-0031 佐賀県伊万里市二里町八谷搦 926

AgricultureProduction

no.12
Sagan

Monotachi

伊万里梨 フルーツソース・伊万里梨 ドライチップ・
伊万里梨 ドレッシング・伊万里梨 ぽん酢

Sagan Monotachi.12

伊万里梨 フルーツソース
原材料／梨（佐賀県伊万里産）、砂糖、梨加工品、
レモン果汁、香辛料／ビタミン C
内容量 130g
小売希望価格 550 円（税別）

伊万里梨 ドライチップ
原材料／梨（佐賀県伊万里産 豊水）　
内容量 40g
小売希望価格 550 円（税別）

伊万里梨 ドレッシング
原材料／還元水飴、梨、果実酢、食塩、
ビタミン C
内容量 200ml
小売希望価格 550 円（税別）

伊万里梨 ぽん酢
原材料／果実酢、還元水飴、梨、砂糖、
食塩、醤油、かつおぶしエキス、昆布
エキス、レモン果汁／ビタミン C
内容量 200ml
小売希望価格 550 円（税別）

伊万里梨 フルーツソース・伊万里梨 ドライチップ・
伊万里梨 ドレッシング・伊万里梨 ぽん酢

規格外の梨を使用。
梨の食感や自然の甘みを引き出した加工品。
佐賀県伊万里市は『焼き物とフルーツの里』の歴史ある町で、
代表するフルーツとして「伊万里梨」が有名です。
国産和梨の加工品は味の特徴が少ない為、ほんの僅かしかありません。
その様な事から、梨加工品の開発には3年以上の時間を掛け、苦労して作り上げました。
フルーツソースは果肉の食感が楽しめます。ドライチップは皮付きで天然の梨の甘みが際立ちます。
ドレッシング・ぽん酢は手間を掛け、伊万里梨の果実酢を醸造、自然の酸味と甘みがあります。

ht tp: // imar i -g f.co. jp/ 有限会社伊万里グリーンファーム
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ
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窓乃梅酒造株式会社 合同会社友幸素舎

窓乃梅酒造㈱とコラボレーションして、麦焼酎蒸留廃液を発酵して得たアミノ酸豊富な液体肥料を使っ
て育った友幸素トマト。このトマトを低温スチームにより、うま味と栄養素を凝縮。その搾汁液を本格
麦焼酎とブレンドして、酸味があるドライと甘みがあるスイート、お好みに合わせて飲みやすいリキュー
ルに仕上げました。

我 が 社 の目 指 す もの …
人にとって一番大切なものは健康、健康であるためには健全な食べ物、
健康な食べ物は健康な土から、身土不二の法則、循環型農法。

AgricultureProduction
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アルコール分／ 7 度
内容量 720ml

友幸素tomotoリキュール

友幸素 tomotoリキュール 
ドライ＆スイート

太陽の恵みと
微生物の力を借りて栽培したじゅんかん育ち。

昔ながらの味がする「友幸素トマト」。
このトマトを低温スチームにより、

うま味と栄養素を凝縮し、
本格焼酎とブレンドしました。

友幸素 tomotoリキュール
ドライ＆スイート

で 検索

合同会社友幸素舎
〒 849-0204 佐賀県佐賀市久保田町大字久保田 1177 番地

 ht tps: //w w w.yukousosya .com/ 合同会社友幸素舎
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有限会社サガ・ビネガー A-noker 株式会社

毎日、アスパラガスの出荷の際にどうしても出てしまう「切り下」は、実は甘みが強く最も美味しい部分。
お酢の醸造に適した十分な甘みと、佐賀の伝統ある醸造技術が、今までになかった新たなお酢を実現し
ました。

佐 賀へ 移 住し 、 新 規 就 農 。
佐賀へ移住し、新規就農。みかん山だった斜面を切り拓き、土づくりから
はじめました。どうすれば自分たちが思い描くアスパラを実現できるのか、
試行錯誤を重ねて誕生した「森のアスパラ」は、多くに方に食べていただ
きたいと思える自慢の逸品です。
手間暇かけたからこそ少しも無駄にしたくない。そんな想いから、加工品
をはじめとした循環型農業にチャレンジしています。

AgricultureProduction
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栄養成分表示（100g あたり） ／
エネルギー 17kcal、たんぱく質 0.5g、
脂質 0.1g、炭水化物 0.8g、食塩相当量 
0.0061g、食物繊維 0.3g、葉酸 6㎍
内容量  200ml

アスパラガ酢

森から生まれたアスパラガスを
アスパラガ酢にしてみました
濃厚なアスパラガスのエキスを
昔ながらの静置発酵法にて 180 日間じっくり寝かせて
旨味を引き出しました。
ほんのり色づき、独特の風味のお酢です。
その風味を活かすためにあえて無濾過にしており、
食物繊維や葉酸も含んでいます。
日常の健康と美容の為のドリンクとして、
サラダにかけるドレッシングとして、
大切な人が集う食卓にアスパラガ酢を。

アスパラガ酢

A-noker 株式会社 
〒 849-1611 佐賀県藤津郡太良町大浦戊 587

ht tps: //a-noker.com で 検索A-noker 株式会社
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。

36

サンポー食品株式会社 株式会社きやまファーム

佐賀県基山町は地域再生計画の一環として、「菊芋」を新たな特産品にすべく、栽培を行っています。本
開発では、基山町で採れた菊芋を使用して、国民食とも言われている即席カップめんを通じて基山の特
産品を広く普及可能な商品として開発を行い、基山町の産業発展および地域活性化することを目的とし
ています。

地 域 特 産 品 を目 指 す 菊 芋
地域特産品を目指す菊芋は、機能性に優れている原料であるが、加工食品
としての品目の少なさや限定的な売り先等の原因から、社会的認知は不足
している。本商品を通じて、菊芋を使用したご当地商品開発による地域の
活性化を行い、生産者の安定収入による農業活性化や、地域資源を活かし
た取り組みにより基山町全体 ( 商工・観光 ) の活性化につなげたい。

AgricultureProduction
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栄養成分表示／1 食 (76g) 当たり
エネルギー 337kcal、たん白質 7.0g、
脂質 13.0g、炭水化物 47.9g、
食塩相当量 4.8g（めん・かやく 1.5g、
スープ 3.3g）、ビタミン B1 0.34mg、
ビタミン B2 0.34mg、
カルシウム 158mg
内容量  76g（めん 60g）

小売希望価格 193 円（税別）

菊芋天うどん

佐賀県基山町産菊芋を 100% 使用した
コラボ商品
菊芋の風味がごぼうに似ていることから着想を得て、九州のご当地うどんの具 材である

「ごぼう天 」に似せた具 材の開発を行い、「菊芋天うどん」として商品 化しました。
本商品は、原料の選定から行った佐賀県基山町産「菊芋」を 10 0% 使 用した天ぷらを
具 材として使 用しています。
スープにもこだわっており、かつおを中心に、北海道産昆布、焼きあご、
いりこだしのきいた九州ならではの
甘めの味に仕上げています。

菊芋天うどん

サンポー食品株式会社  TEL0942-92-2511/ FAX0942-92-1078
〒 841-0202 佐賀県三養基郡基山町長野 230

ht tps: //w w w.sanpofoods .co.jp で 検索サンポー食品

36
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。

伊万里アグリファーム 株式会社 伊万里市農業協同組合

地元農業高校が地元食材を使用した新商品開発で、沢山の食材の中で葱が特に良く【ねぎ麺】を地元農
業法人に相談。未利用葱を利用して地元還元でＪＡ伊万里と連携。
小麦粉・蕎麦粉・米粉 3 種類を展示会などでアンケート・試作を繰り返し、小麦乾麺【みどりか麺】と
地域資源で長崎県松浦の鯖を【鯖マリネ缶】を製品化。サラダパスタでおいしくいただけます。

豊 富な 食 材に恵まれた 地 域 、 伊 万里ならではを
伊万里は伊万里牛、伊万里梨、きゅうり、小ねぎを中心に車海老、フグな
どと近隣には玄界灘を臨み、アジ水揚げ日本一の旬アジや旬鯖など豊富な
食材がある農水産業が盛んな地域であります。JA 伊万里を中心に地元の学
校、学生のアイデアを地元の農家や企業が連携し取り組んで商品化した【み
どりか麺】と【鯖マリネ缶】が、地域の農水産業振興や地域の発展につな
がる有意義な事業まで地元の力で大きく育てる事を目指しています。

AgricultureProduction
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みどりか麺
原材料／小麦粉（国内製造）、乾燥ねぎ

（伊万里産）、食塩 / かん水、（一部に小
麦を含む）
内容量 150g（75g × 2 束入り）

小売希望価格 450 円（税別）

鯖マリネ缶
原材料／さば ( 長崎県松浦産 )、調味酢

（果実酢、醸造酢、砂糖、その他）、パ
プリカ（伊万里産）、ねぎだし（伊万里産）、
たまねぎ（佐賀県産）、食塩 / 香辛料抽
出物、香料、（一部にさばを含む）
内容量 95 ｇ

小売希望価格 550 円（税別）

伊万里みどりか麺・鯖マリネ缶

鮮やかな緑が映えるみどりか麺と
鯖マリネ缶
伊万里産小葱を乾燥し粉末にしたものを、小麦の麺に練り込んだみどりか麺。
湯がいた後の色味が綺麗で、ラーメンやパスタ等の自分の好みの味で楽しめます。
西日本で鯖の水揚げが一番の長崎県松浦市の鯖をふんだんに使用した鯖マリネ缶。
その他に伊万里産のパプリカや玉ねぎ・ねぎダシを使用しております。
そのままでも美味しくいただけますが、サラダと和えるとより一層楽しめます。 伊万里みどりか麺・

鯖マリネ缶

伊万里市農業協同組合  TEL0955-23-5555 / FAX0955-23-3164
〒 848-0027 佐賀県伊万里市立花町 1290-1

ht tp: // ja imar i . saga-ja . jp で 検索伊万里市農業協同組合
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。

お問い合わせ

Spic a  -pat i s s e r ie- 三根孝一緑茶園

佐賀県嬉野市を代表する農産物「嬉野茶」。近年荒茶の生産量、栽培面積、価格ともに減少傾向にあり、
お茶を淹れ愉しむことよりも手軽に飲むことができる、ペットボトル用の茶の需要が増えている傾向に
あります。そこでお菓子と嬉野茶を使って何かできないかと考えこれまでの「飲む茶」としてではなく、

「食べる茶」として新しい提案ができないかと考えました。

“ 食べるお 茶 ” としての 提 案
嬉野の代表的な農産物である嬉野茶を活用し、飲むだけでなく
“ 食べるお茶 ” としての提案を通し、“ お茶の魅力 ” そして嬉野と
いう “ 町の魅力 ” を沢山の人に届けることが出来るように、商品
に関わる全ての人々の想いを紡ぎ合い地域一体となった連携で、
事業の成功と発展に努めて行きたいと思います。

AgricultureProduction
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嬉野茶バウムクーヘン 
原材料／卵、砂糖、バター、植物油脂、
薄力粉、コーンスターチ、米澱粉、米粉、
粉末緑茶、ベーキングパウダー、洋酒
内容量  1 個
小売希望価格 3,000 円（税別）

茶畑テリーヌ 
原材料／ホワイトチョコレート、
マーガリン、卵、グラニュー糖、薄力粉
内容量  1 個
小売希望価格 2,500 円（税別）

茶葉ショコラ
原材料／砂糖、食用精製加工油脂、茶葉、
ココアパウダー、乳化剤（大豆由来）、香料
内容量  1 枚
小売希望価格 300 円（税別）

嬉野茶輪・茶畑テリーヌ・茶葉ショコラ

お菓子×嬉野茶 飲む茶ではなく食べる茶
佐賀県嬉野市は「お茶」と「温泉」と「焼き物」の 3 つが共存する町で、
その中でも嬉野茶は 500 年以上もの歴史があります。
抹茶を使用したお菓子は沢山ありますが
嬉野茶を使用したお菓子はほんの僅かしかありません。
今回のお菓子の開発にあたり
各菓子に合わせ品種別に茶を選別し、
茶葉のもつ味わいや香りなどのポテンシャルを
最大限に引き出すために多くの時間をかけ作り上げました。

嬉野茶輪・茶畑テリーヌ・
茶葉ショコラ

Spica -patisserie-  TEL/FAX0954-43-5001
〒 843-0301 佐賀県嬉野市嬉野町下宿甲 1460-3
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Tem.de  Suc. むらおか農園

「毎日 berry Happy ！」
「王様のいちご」を一年中楽しんでいただきたいという想いから、商品づくりを始めました。むらおか農
園が大事にしている「新鮮、安心、美味しさの追求」を基本にして、新鮮ないちごをフリーズドライにし、
香料や着色料は使わずに仕上げました。

いちごが 喜び、 人も喜 ぶ 。
むらおか農園は江北町にある、いちごの農園です。いちごを育てる過程で植
物生理学や土壌学などを学ぶうちに、「元気ないちごにクスリは要らない！」
という想いに行き着きました。元気ないちごを育てるには、いちごを喜ばせ
なければいけません。独自ブランド「王様のいちご」は、極限まで農薬を使
用せず、特製の有機発酵肥料や天然ハーブの力でぜいたくに育てられていま
す。いちごが喜び、人も喜ぶ、そんな商品をお届けしたいです。

AgricultureProduction
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原材料／フリーズドライいちご（品種：いち
ごさん　江北町むらおか農園産）、砂糖（グ
ラニュー糖）、水飴

※ 2020 年 春頃に発売開始予定です。
その他、王様のいちごのアイシングクッ
キーも順次発売予定です！

王様のいちご Candy Dress（キャンディードレス）

王様のいちご Candy Dress
（キャンディードレス）

むらおか農園  TEL0952-65-9839/FA X0952-65-3820
〒 849-0501 佐賀県杵島郡江北町大字山口 480 番地

ht tps: //w w w.k ing15.jp

王様のいちごを丸ごとキャンディーで包みました。
不要なものは一切使わず、王様のいちごの新鮮さ、香り高さを丸ごとギュッと包みこみました。
佐賀県の新品種「いちごさん」の、艶やかな赤色と甘酸っぱさが際立っています。
つやつやに仕上がった、大人のいちごキャンディーをお楽しみください。

42

で 検索王様のいちご
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しぼりたて豆乳を使用した
ローカロリーで
からだにやさしいジェラート
佐賀県産大豆を中心に自社で製造したしぼりたて豆乳を使用し、
ローカロリーでからだに優しいジェラートを作りました。大きくこだわったところは、
ミルクジェラートよりも美味しくを一番にかかげ、ただ身体に良いだけでは商品化しないこと。
豆乳と合う食材と組み合わせる事で、今までにないスウィーツを創造していくことです。

お問い合わせ

有限会社三原食品 山口　眞五

私達は、伝統と革新という言葉をかかげ、豆乳豆腐本来の味を未来へ繋げると共に、今までにない新し
い豆腐のかたちを開発しています。その中で、豆乳を使った新しいスウィーツの開発にいたりました。

豆 腐の 美 味しさと消 費に繋げる。
私達は豆腐製造業を通じて、豆腐本来のおいしさを追求すること
はもちろんですが、昨今豆腐の消費量も落ちていく中、打開策と
して新しい商品、とくに豆乳からの商品開発に力を入れています。
多くの方へ新しい豆腐のかたちを提案し、多くの人へ安心で健康
に良いものを提供できるように考えています。新しい取り組みが
やがて、豆腐本来の消費にも繋がると思っています。

AgricultureProduction
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主な材料として、
豆乳を使ったジェラートです。
アレルギーは乳、大豆。

豆乳ジェラート

豆乳ジェラート

有限会社三原食品  TEL0954-63-3038 / FAX0954-63-3039
〒 849-1321 佐賀県鹿島市古枝甲 552-8

ht tps: //miharatofu . jp/

44

で 検索有限会社 三原食品
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電動収穫台車

電動収穫台車
Sagan Monotachi.20

商品仕様／
全長：1200mm＋ 200mm(コンテナスペース )  車幅：360mm
座席高さ：250mm  最低地上高：50mm   フレーム：スチール製板曲
車輪：空気入りタイヤΦ 225× 4個  車重：60kg
動力：DC12V汎用バッテリー× 2個 (並列 )
走行時間：連続運転約 6時間 (バッテリー残量黄まで )
(60kg荷重連続試験運転 )
速度：時速 0km～ 2.1kmスピードコントローラー (ハンドル部取り付け )
荷台：収穫コンテナ前 1個後 1個  充電：残量メーター表示付

ハウス作業電動台車
ハウス内での大変な労働環境をもっともっと楽にしてくれる
ハウス作業の強い味方。
前進後進だけでなく、ハンドル操作で曲がることも可能です。
旋回半径が 750mm で作業効率にも優れ、
ハウス内での低い姿勢での作業による腰痛が嘘のように改善されます。
高齢化のすすむ農業環境において、年配の方の辛い労働環境が少しでも改善され
効率的なハウス生産の手助けの一端になればと考えています。

電動収穫台車は実際に農業者の方々からの、要望を全面的に取り入れ、研究開発されたものです。電動
収穫台車に乗って作業を行うことで、これまで農業者の腰へかかっていた、過剰な負担が軽減されます。
また、方向転換が自在に行えることから、女性一人でも簡単に操作する事が出来ます。

農 業 者 の 負 担を 減らすべく開 発した オンリーワン な 商 品で す。
株式会社大神は、昭和 51 年創業以来、旺盛なチャレンジ精神と限り
ないフロンティアスピリッツで、常に時代の進歩と変革に併せて、ハー
ド・ソフト共、先取りすることを貫き、今日、省力機械メーカーとし
て着実に地位を築き上げてきました。

株 式 会 社  大 神   T EL 0 9 52 - 4 5 - 5131 / FA X0 9 52 - 4 5 - 5132
〒 840-2223  佐賀県佐賀市東与賀町大字飯盛 2635 番地    

で 検索株式会社 大神ht tp: //w w w.da ish in-sa .co. jp/

株式会社 大神 小野農園Production Agriculture

no.20
Sagan

Monotachi
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スラセック（SRASEQU)

スラセック（SRASEQU）
Sagan Monotachi.21

商品情報／
機器構成材は
ＳＵＳ 316L（回転軸）、
ＳＵＳ 304（取付ステー）
実船モニターアンケート
回答結果（曳縄漁）
巻取・仕掛投入時、
糸の絡み防止にとても役立つ → 95%
漁労の負担が大いに低減する → 80%
漁労の安全確保にとても役立つ → 100%
漁労時間短縮に大いに貢献した → 70%
漁労コスト削減に大いに貢献した → 70%

ライン巻取機ガイドローラ
仕掛投入・回収時の
ライントラブルを解消します
無動力・既存設備に簡単に取付ることができます。
仕掛投入・回収時のライントラブル解消。
ハンズフリーでラインの正確なクロス巻取を実現し操業時の船舶操舵を可能とし、
安全運航を確保します。

株式会社 津田化洗工業 小川島漁業協同組合

漁業者の相談を基に、巻取ローラー補助装置の試作品を開発し、デモ機によるモニター操業やアンケー
ト調査により、改良・改善を行い、製品化へ。離島漁業再生支援交付金を活用して機器を整備し、本格
的に漁撈の安全対策、漁撈負担の軽減、漁獲量の向上に取り組んでいます。

社 会 インフラの 基 盤 を 支 える重 要 な事 業 分 野 へ の 貢 献
株式会社津田化洗工業は、社業を産業活動の基盤技術と位置付け、造船、鉄工、
建設、プラント、水産向け、鉄・ステンレス製品の化工、禁油処理、ブラス
ト処理、塗装、防食金属溶射、鉄・ステンレス溶接加工、樹脂プレハブ配管
製作など多岐にわたる業務に取り組んでいます。

株 式 会 社  津 田 化 洗 工 業   T EL 0 9 5 5 -2 7-2 811 / FA X0 9 5 5 -2 7-2 82 8
〒 848-0121  佐賀県伊万里市黒川町塩屋 5 番 45 号地   

Production Fishery

で 検索津田化洗工業ht tp: //t sudakasen .co.jp/

no.21
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高品質有機肥料「豊根」

高品質有機肥料「豊根」
Sagan Monotachi.22

商品仕様／ 15kg 袋詰  5kg 袋詰
バラ売りの 3荷姿

肥料取締法に基づく表示、
肥料及び堆肥の製造方法　特許第 4436440号

バイオマスを活用した
高品質の有機肥料
豊かな実りの根をつくるもとに
農 業には土づくりがとても大切な一歩です。

「豊根 」はバイオマスを利活用した高品質の有機 肥 料として開発致しました。
あらゆる植物の可及 態栄養 源及び土壌改 良 剤の源として、
精 魂を込めて製 造 致しております。
専業 農 家の方から一般のご家庭の家庭菜園まで有機 肥 料及び土壌改 良材として、
ご活用ください。

佐賀中央青果市場 宮原園芸

宮原園芸代表宮原和馬氏に当研究開発に係る専門家としての指導、助言をお願いし、土壌診断、施肥技術指導、
実証実験の経過観察をする。機能物質科学、総合分析実験等を佐賀大学理工学部 宮島徹教授、同皃玉宏樹准教
授のご指導のもと、製品化にいたりました。

自 然 環 境 に 優しい 有 機 肥 料 の 開 発 や 農 薬 の 開 発 を
人の健康を育む実りもたらす大地。肥料販売を通じて、人体や自然環境に
も優しい農産物生産をサポートし、ひいては社会への貢献を目指した企業
を目指します。

佐 賀中 央青果市 場   T EL 0 9 52 - 3 0 - 3151 / FA X0 9 52 - 31- 410 0
〒 849-0936  佐賀県佐賀市鍋島町大字森田 2721-1    

Production Agriculture

で 検索佐賀中央青果市場ht tp: //saga-chuo-se ika ich iba . jp/

no.22
Sagan

Monotachi
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で 検索

窓乃梅酒造株式会社 合同会社友幸素舎

窓乃梅酒造㈱で作られる麦焼酎の生産過程で排出される焼酎蒸留廃液を発酵して得たアミノ酸や有機酸、
酵素など、有用微生物の発酵生産物を豊富に含む液体肥料をベースに亜リン酸などの単肥と肥料設計し
て生産しました。

有 用 微 生 物 の 発 酵 のちからで 美 味しい 野 菜 を
我が社の目指すもの…
人にとって一番大切なものは健康
健康であるためには健全な食べ物
健康な食べ物は健康な土から
身土不二の法則
循環型農法

合同会社友幸素舎
〒 849-0204 佐賀県佐賀市久保田町大字久保田 1177 番地

AgricultureProduction

no.23no.23
SaganSagan

MonotachiMonotachi

友幸素シリーズ（有機、亜リン酸入り液状複合肥料）
Sagan Monotachi.23

友幸素アクセル 10-3-1.5（N-P-K 保証成分 10-3-1.5）
農作物の成長促進に最適です
友幸素クラッチ 5-5-5（N-P-K 保証成分 5-5-5）
高品質を目指す農作物の生産に最適です
友幸素ブレーキ 0- 急 - 救（N-P-K 保証成分 0-9-9）

「植物の顔」を見ながら成長調整に使用　チッ素中断にもおすすめ
肥料取締法に基づく表示
商品仕様 /１kg、10㎏、20㎏　医薬用外劇物

友幸素シリーズ友幸素シリーズ
（有機、亜リン酸入り液状複合肥料）（有機、亜リン酸入り液状複合肥料）

専業農家から一般ご家庭の
家庭菜園までご活用いただけます。
アミノ酸、有機酸、糖分、微量要素が即効性を発揮します。
活力向上で糖度アップ、収量アップが期待できます。
亜リン酸が収量増加、品質向上に寄与します。潅水施肥、葉面散布兼用です。

 h t tps: //w w w.yukousosya .com/ 合同会社友幸素舎

54
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。

株式会社ブルーム 株式会社ハーベスト

唐津コスメティック構想の一環として、オリーブの栽培、加工、化粧品製造、流通における化粧品関連
産業の 6 次産業化を目指し、唐津ブランドとして「大人のナチュラルオリーブ化粧品」の商品開発を行
いました。

オリーブの 栽 培 から 、 化 粧 品 の 製 造 、
流 通 までを 唐 津 から 。
株式会社ハーベストでは、「大人のナチュラルオリーブ化粧品」を通
して、唐津における農業、コスメティック、観光への展開を行い、唐
津コスメティック構想の発展に貢献しています。

株式会社ハーベスト  T EL 0 9 5 5 -70 - 6270/ FA X0 9 5 5 -70 - 6 3 01
〒 847-0022 佐賀県唐津市鏡 4751-2

AgricultureProduction

no.24
Sagan

Monotachi

大人のナチュラルオリーブ化粧品
Sagan Monotachi.24

小売希望価格
4,800 円（税別）

化粧品
ナチュラル美容液
内容量 80ml

小売希望価格
4,500 円（税別）

化粧品
ナチュラル美容乳液
内容量 120ml

小売希望価格
4,500 円（税別）

化粧品
ナチュラル化粧水
内容量 150ml

小売希望価格
4,200 円（税別）

化粧品
ナチュラルヘアシャンプー
内容量 400ml

小売希望価格
4,200 円（税別）

化粧品
ナチュラルヘアトリートメント
内容量 400ml

大人のナチュラルオリーブ化粧品

大人のナチュラルオリーブ化粧品
～唐津の潮風に吹かれて～

お肌に優しい植物由来 成 分を配合し、オリーブ素材の力を最 大限に引き出した、
唐津産の大人のナチュラルオリーブ化 粧品です。

九州の温暖な自然 環境が育む最高品質のオリーブ
そこから生まれた本物の素肌 美をかなえる化 粧品

上質を知り尽くした大人の肌 。
これからは 未 来のお肌を育むケアへ 。 で 検索株式会社ハーベストh t t p : // h a r ve s t- k r . j p

お問い合わせ

56
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レグナテック株式会社 太良町森林組合

近年、国産材の活用が注目される中、県産の木材を有効に活用し家具を製作したいと考えていたところ、
太良町に良質なヒノキがあることを知りました。
現在は、主に建築用材に使用されていますが、なんとか家具用材として活用できないかと考え、今回オフィ
ス家具シリーズを開発しました。

オフィス 環 境 に 心 地 よさを
働き方は近年さらに多様化し、「いかに効率よく働くか」ではなく「いかに心地
よく働くか」にシフトしつつあります。心地よく働くための環境を整えるには、
昔から私たちの生活の一部でもあり、どこか心落ち着かせる力のある「日本の木」
が必要だと考えました。佐賀県で育ったヒノキを使用し、佐賀県にある家具工
場で作ったオフィス家具で日本のオフィス環境に心地よさを提供します。

レグナテック株式会社  T EL 0 9 52 - 47- 6111 / FA X0 9 52 - 47- 6113
〒 840-2106 佐賀県佐賀市諸富町大字山領 266-1 番地

ForestryProduction

no.25
Sagan

Monotachi

ROOT OFFICE FURNITURE
Sagan Monotachi.25

オフィス環境に合わせ、組み合わせ
できるデスクです。
中央の配線ボックスはスペースを広
く設け、二段構造にしているので、
配線をすっきりと収納することがで
きます。

ROOT OFFICE FURNITURE

人と森が繋がるオフィス家具
ROOT で使用している木材は、長い年月をかけて人の手で大切に育てられ、
守られてきた佐賀県太良町のヒノキです。
そのヒノキがオフィス家具として生まれ変わり、人の手で使い引き継がれることによって、
これからも木の根のように人と森は繋がり続けます。
1 日の大半を過ごす場所だから、働く仲間同士がリラックスしてコミュニケーションが生まれ、
そして自然と森を身近に感じ、森を思える家具。
それが ROOT の目指す家具です。

で 検索レグナテック株式会社h t t p s : // w w w. l e g n a t e c . c o . j p

お問い合わせ
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さが農村ビジネスサポートセンター事業
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お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

株式会社 テイスティフーズ

スーパーグレイン（雑穀）をアレンジしたライスボールの「SUPER FOOD RICE BALL」 を商品化。「SUPER 
FOOD RICE BALL」 は、従来より日本の健康食として高く支持されている雑穀に、流行のスーパーフー
ドのエッセンスをプラス。弊社ではプロトン凍結機を採用し、風味やおいしさを閉じ込め、且つ、手軽
な冷凍ライスボールとして商品化しました。

進 化 する 、 食 のトータルパートナ ー 企 業 を目 指して。
株式会社テイスティフーズは、冷凍米飯を中心とした冷凍食品を製造し
ています。弊社で採用している冷凍技術「プロトン凍結」は、他の冷
凍方法に比べ食品の性質を壊すことなく凍結でき、解凍後の品質を保
持できる技術です。解凍後の食感や風味が損なわれやすい冷凍米飯の
凍結には最適の凍結方法です。私たちは「オリジナリティある商品開発」

「素材にこだわった安心安全、高品質な商品の製造」「冷凍食品の長所を
いかした技術」を追求し、日々邁進しております。

株式会社 テイスティフーズ  T EL 0 9 4 2 - 8 3 -1411 / FA X0 9 4 2 - 8 3 -1412
〒 841-0048 佐賀県鳥栖市藤木町若桜 3-12

Production

no.26
Sagan

Monotachi

SUPER FOOD RICE BALL
スーパーフードライスボール

Sagan Monotachi.26

内容／

〈冷凍食品〉
-18℃以下で保存してください。

①アサイー＆黒米、
②カムカム＆テフ、
③ココナッツオイル＆10 穀、
④マカ＆10 穀、
⑤スピルリナ＆アマランサス、
⑥ヘンプシード＆キヌア

SUPER FOOD RICE BALL（スーパーフードライスボール）

ZAKKOKU ＆ SUPER FOOD を
ライスボールにアレンジ
スーパーグレイン（ 雑 穀 ）をアレンジしたライスボールです。
パワーを感じるカラーやかわいらしいビジュアルはパーティー、手土 産品にぴったり。
b e aut y  & p owe r  を感じる 6 種のテイストをラインナップしています。

で 検索テイスティフーズht tp: //w w w.t as t y foods .co.jp/

小売希望価格 2,000 円（税別）
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よしこちゃんの畑

国産のアスパラがお店から姿を消す時期に神埼産のアスパラを食べてもらいたいと考えました。若い人
たちにも興味を持ってもらいたくて、漬け物らしくないデザインにこだわりました。珍しい物には珍し
いデザインで…！

家 族 力を 合 わ せ て愛 情 い っぱ い のアス パラを 育 て て います。
吉野ヶ里公園の側に広がる田園の中で
活水機を通したまろやかな水と、こだ
わりの堆肥や肥料を与え愛情を込めた
アスパラです。

よしこちゃんの畑  T EL/ FA X0 9 52 - 52 - 018 9
〒 842-0002 佐賀県神埼市神埼町田道ヶ里 1963-2

Production

no.27
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アスパラのおつけもの
Sagan Monotachi.27

アスパラ浅漬け
原材料／アスパラ、漬け原材料（リンゴ酢、ぶどう糖
果糖液糖、食塩）、調味料（アミノ酸等）、酸味料（原材
料の一部に大豆を含む）

アスパラの甘醤油漬
原材料／アスパラ、唐辛子、漬け原材料（果糖ぶどう糖
液糖、醤油、食塩）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、
酸化防止剤（ビタミン C）、ビタミン B1、甘味料（ステ
ビア）、（原材料の一部に小麦、大豆を含む）

アスパラの甘辛漬
原材料／アスパラ、漬け原材料（ぶどう糖果糖液糖、食塩、
醤油、にんにく）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、
保存料（ソルビン酸 k）、（原材料の一部に大豆を含む）

アスパラキムチ
原材料／アスパラ、漬け原材料（にんにく、唐辛子、果
糖ぶどう糖液糖、コチュジャン、たん白加水分解物、食塩、
生姜、リンゴ酢、魚醤、ホタテエキス、オキアミエキス、
醤油）、ソルビット、調味料（アミノ酸等）、酒精、酸味料、
増粘多糖類（キサンタンガム）、保存料（ソルビン酸 k）、（原
材料の一部に大豆を含む）

アスパラのおつけもの

甘い！柔らかい！
みずみずしい！
小さいお子さんからおじいちゃんおばあちゃんまで
家族みんなで食べて欲しい！
そんな想いから 4 種類の味のお漬け物が
生まれました。

で 検索よしこちゃんの畑 ht tps: //w w w.facebook .com/yoshikochan .asupara /
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トートト工房

素朴な天然酵母パンが作りたかった。そんな思いから天然酵母パンを焼き上げています。
また、天然酵母ベシラスクは、野菜入りのラスクが出来ないものかと考え、今回、見た目も美しい紫や
黄色のラスクを作りました。野菜のラスクということでベジラスクと名前をつけました。

トートト工房では、出来るだけ目に見える範囲でとれた農作物を使用しています。「自分たちが育てた安全でおいし
い農作物をいかしたい。」これが手づくり農産加工所「トートト工房」の出発点です。着色料、保存料などは使わず、
農作物そのものがもつ持ち味をいかした新しい加工品づくりがトートト工房の基本姿勢です。

自ら 愛 情 注ぎ 育 て た 作 物 を、 一 つ 一 つ 大 切 な 商 品 へ 。

トートト工房  T EL/ FA X0 9 4 2 -92 -78 5 8
〒 841-0203 佐賀県三養基郡基山町園部 1526

Production

no.28
Sagan

Monotachi

天然酵母パン・天然酵母ベジラスク・バケット・
もちっとバターフランス・塩バターロール

Sagan Monotachi.28

ベジラスク
佐賀産小麦と野菜、牛乳、バター、砂糖、食塩、
天然酵母でパン生地をつくり、焼いた後うすくスラ
イスし、バターとグラニュー糖をまぶしてオーブンで
空焼きしラスクにします。

天然酵母パン
佐賀県産小麦＋全粒粉、砂糖、食塩、天然酵母、
と材料はいたってシンプル。ハード系パン好きの方
におすすめ。

佐賀県産小麦を使用
バケット

佐賀県産小麦を使用
もちっとバターフランス

佐賀県産米粉を使用
塩バターロール

天然酵母パン・天然酵母ベジラスク・バケット・
もちっとバターフランス・塩バターロール

地元産、手づくりにこだわった
天然酵母のパン。
佐賀県産の小麦粉、全粒粉を使い、素朴でずっしりとした天然酵母パンを焼き上げました。
小麦そのものの風味を楽しめるパンです。
天然酵母ベジラスクは、紫さつま芋やかぼちゃの色をそのままいかしたラスク。
ごぼう入りラスクも風味があります。

66
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。

株式会社　三生

猪肉の美味しさを味わって頂きたい為、一番美味しい時期の肉を使用した肉まんです。

害 獣としての 猪 を、 有 効 活 用 する 商 品 アイデ ア で す。
猪の生息数が増え、また農作物被害も増えています。その為、捕獲頭
数も年々増えており、利活用として有効に猪の肉を活用し、一般にそ
の味を知って頂き需要が増える事で、捕獲の理解をして頂き一般への
普及に繋がればと考えました。また、その捕獲獣肉の在庫を減らす事
が狙いです。

株式会社 三生  T EL 0 9 4 2 - 8 3 - 3762 / FA X0 9 4 2 - 8 3 - 370 4
〒 841-0061 佐賀県鳥栖市轟木町 942

Production

no.29
Sagan

Monotachi

美肌まん（猪肉入肉まん）
Sagan Monotachi.29

美肌まん（猪肉入肉まん）

白い皮はしっとり感有、
タネの肉は猪肉を使用。
捕獲した猪の肉を活用した猪肉入肉まん。
山の恵の猪、その肉を無駄にすることなくバラ肉とモモ肉をブレンドし
肉まんの具 材に使 用しました。
独自ブレンドの醤 油（猪の素）の使 用により猪の旨みが
よりいっそう引き立ちます。

ht tp: //w w w.sanse ikouk i .co. jp

小売希望価格 360 円（税別）

原材料／
猪肉、椎茸、玉葱、ごぼう ほか 

で 検索三生 佐賀
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

70

農業生産法人 株式会社イケマコ

6 次産業化の商品開発の第一歩として国内屈指の大麦産地であることから大麦の加工品を考えました。イ
ケマコこだわりの「酵素栽培二条大麦」で作った麦茶で素材そのものの美味しさをお楽しみください。

川 副 町の 豊 か な自 然 の 中 で 米 ・ 麦 等 の 農 産 物 を 生 産 ・加 工 。
肥沃な佐賀平野で、安心・安全な農産物を生産しています。　　　　
佐賀の農業を未来へ繋げられるよう、チャレンジする農業！をモッ
トーに日々取り組んでいます。

農業生産法人 株式会社イケマコ  TEL0952-45-0460/FAX0952-45-8081
〒 840-2212 佐賀県佐賀市川副町大字犬井道 2345-5

Production

no.30
Sagan

Monotachi

百姓品質麦茶
Sagan Monotachi.30

百姓品質麦茶

自社生産の佐賀県産二条大麦 100%
昔ながらの麦茶です。
原料には、自社栽培の二条大麦サチホゴールデンを使用しています。
土づくりにこだわり、作物が持つ力を活かす栽培で、
農薬や化学肥料の使用を少なく抑えています。
麦本来の味と香ばしさを堪能することができます。
イケマコこだわりの二条大麦で作った麦茶。
素材そのものの美味しさをお楽しみください。

https://www.ikemako2007.com/

原材料／
佐賀県川副産大麦
内容量 180g(10g × 18 袋 )

で 検索イケマコ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

合同会社 つよし君のお野菜畑

栽培期間中は、水を与えず完熟出荷で糖度、味を第一に。
出荷中に痛む事も有り、加工する事で付加価値の商品として開発し製品作りを行っています。

佐 賀 県 富士 町にある天 山 山 系の 豊 かな自然 に 囲まれ た 農 園
安心安全、野菜トマトの味で勝負したいと思い始めました。無添加
を第一と考え、大手企業では出せない、農家にしか出来ないシンプ
ルで思いを伝える商品づくりを心がけています。

合同会社 つよし君のお野菜畑  TEL/ FA X0952 -58 -2966
〒 840-0503 佐賀県佐賀市富士町大字市川 701-1

Production

no.31
Sagan

Monotachi

つよし君の飲むトマト・つよし君のトマトジャム・
つよし君のブルーベリージャム

Sagan Monotachi.31

つよし君の飲むトマト

天山の山頂から山々の谷、
谷を吹き抜ける緑の風。
大切に育てた土の力。
時をかけた、濃厚な完熟トマトだけ絞った、飲むトマト。
無添加にこだわり、本物だけの味です。
小さなお子様からご高齢の方まで、安心してお飲みいただけます。

小売希望価格 1,500 円（税込）

小売希望価格 800 円（税込）

小売希望価格 800 円（税込）

飲むトマト
内容量 720ml  1 本

トマトジャム
内容量 140g 入

ブルーベリージャム
内容量 140g 入
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

74

恵丸水産

有明海で採れた「さが海苔」のみを使用し、その他の原料にもこだわり抜いた商品です。

『 佐 賀のよかひと・よかもん ・よかところ』 を 全 国 に発 信 。
海苔生産者の強みを生かして、新鮮で
厳選した原料を使用し、心を込めて一
つ一つ手づくりしています。

恵丸水産  TEL/ FA X0952 - 47-28 43（代表）
〒 840-2102 佐賀県佐賀市諸富町大字為重 23-1

Production

no.32
Sagan

Monotachi

さが海苔 佃煮

さが海苔 ドレッシング

さが海苔酢漬け
（生姜、梅、柚子）

Sagan Monotachi.32

さが海苔 佃煮 ・さが海苔 ドレッシング
さが海苔酢漬け（生姜、梅、柚子）

佐賀有明海苔 恵の物語、
海苔生産者が作った本物の味。
なめらかで口当たりがよく海苔本来の
豊かな磯の香りをお楽しみいただける佃煮海苔は、
摘んですぐの生のりをそのまま使用しています。
角切りにした板海苔を風味豊かな酢漬けにした酢漬海苔は
一枚一枚、形がくずれず、
おいしくお召し上がりいただけます。

https://megumimarusuisan-com.jimdofree.com/

佃煮海苔
原材料／海苔、醤油、砂糖、みりん、清酒、
食塩、米酢、水飴、昆布、鰹節

原材料／食用植物油脂、醤油、砂糖、玉ねぎ、
リンゴ酢、板海苔（佐賀市諸富町産）、生姜、
食塩、にんにく、とうがらし、昆布、鰹節

酢漬海苔
（生姜、梅、柚子）
原材料／
板海苔（柚子果皮、梅干、生姜）、
醤油、昆布、鰹節
調味酢（醸造酢、砂糖、リンゴ酢、
食塩、その他）

で 検索恵丸水産
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

株式会社 森の香  菖蒲ご膳

四 季 折々、 自然 の恵の 旬を山 里 料 理 で おもてなし。
菖蒲の里山で心に癒しを身体に滋養
をと、スタッフは、毎日とっておきの
山野菜を準備して皆様のお越しをお
待ちしております。

株式会社 森の香 菖蒲ご膳  TEL/ FA X0952 -57-2011
〒 840-0541 佐賀県佐賀市富士町大字関屋 3798-33

Production

no.33
Sagan

Monotachi

山野菜会席 ほかSagan Monotachi.33

山野菜会席 ほか

採りたての新鮮な旬の食材だから
おいしくて身体にやさしい。
森を渡る風の中で育った滋味滋養を…その風を受けながら、
この地でお召し上がりください。四季折々自然の恵み旬をご用意します。

2,300 円（税込）山野菜会席

1,700 円（税込）日替りご膳 900 円（税込）山野菜天ぷらそばセット

3,000 円（税込）山野菜会席 ( 肉またはお魚付き） ※お祝い・ご法事席 ( 要予約 ) ご相談に応じて

山野菜会席 山野菜天ぷらそばセット

日替りご膳

地域おこしが盛んに全国で行われていたころに、「わたしたちにも何かできないか…」と菖蒲地区の女性
たちが公民館に集いました。植物の先生などに教えを仰ぎ「山野草摘み草料理」のご膳を整え試食会を
始めたのが平成 7 年 1 月。公民館での試食会を重ね、お店を開店できたのが平成 21 年 4 月でした。地
域の協力とご支援を得ながら、現在につながっています。 



78 79

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

手島農園

白い宝 石 Ⓡ 、美 白の 果 実 Ⓡ 、美 白いちご Ⓡ 、手 島 農 園   白いちご Ⓡは
商 標 登 録 ブランド 商 品で す。
とにかく、いちごにかける想いは誰にも負け
ません。白いちごも私が育種して、当農園オ
リジナル品種です。白いちご 30 品種以上の育
種、新品種開発をしています。
乞うご期待、香料開発も手掛けています。

手島農園  TEL0955 -77-2908/ FA X0955 -77- 0 670
〒 847-0023 佐賀県唐津市半田 3659

Production

no.34
Sagan

Monotachi

白いちご 飲むっ酢Ⓡ・さがほのか 飲むっ酢Ⓡ・ジェラート
Sagan Monotachi.34

白いちご 飲むっ酢Ⓡ ・さがほのか 飲むっ酢Ⓡ

こだわりの飲むっ酢と
こだわりの幻のジェラート。
当農園産白いちごを丸ごと発酵させて、白いちご酢を作りだし、
飲む酢を作っています。こだわりの飲む酢です。
赤も同様に当農園産さがほのかを使用しています。
また、当農園のジェラートはいちごが 110g 中 60%も入った
無添加の贅沢なジェラートです。 http://www.shiroichigo.com

サガビネガーさんにいちごでお酢が出来ないかと相談して、やっと作る事が出来ました。ジェラートは
岐阜のドリームジャパンさんとのすばらしい出会いのもとでの開発となりました。

で 検索手島農園 いちご

小売希望価格 1,300 円（税込）

小売希望価格 1,300 円（税込）

小売希望価格 400 円（税別）

白いちご 飲むっ酢
原料果実名／いちご、白いちご

（佐賀県唐津産）
原材名／白いちご酢、糖類（ブ
ドウ糖液糖果糖）、蜂蜜、オリ
ゴ糖
内容量 200ml

いちご 飲むっ酢
原料果実名／いちご、さがほの
か（佐賀県唐津産）
原材料／赤いちご酢、糖類（ブ
ドウ糖液糖果糖）、オリゴ糖、
蜂蜜、いちご果汁
内容量 200ml ジェラート

（桃薫、白いちご、さがほのか）
原材料／いちご、砂糖、澱粉、
ブドウ糖、レモン、乳化剤、安
定剤（増粘多糖類）
内容量 110ml
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

お 茶 を主として米 、 果 樹 、 野 菜などの 栽 培 農 家 。
今後も自家農産物で加工、販売をめざして、私達はお茶を主として米、
果樹、野菜などを栽培しております。
生産加工、販売し、健康安全、年齢を問わず多くの方々に美味しい
ねと言われる商品開発に取り組みながら「また買いたいね」と言っ
てもらえる様にと願い、日々励んでまいります。

河童農園  TEL/ FA X0955 - 6 4 -2173
〒 847-1212 佐賀県唐津市北波多大杉 1027

河童農園Production

no.35
Sagan

Monotachi

かりんとう
Sagan Monotachi.35

かりんとう

ママ美味しいね
おじいちゃんおばあちゃんも食べれる
かりんとう。
小麦粉に緑茶、黒米、かぼちゃを練り込み、
機械から出てくる 1 本 1 本を数本たばねてよりかけ、
手でねじりかりんとうにしました。
素材を生かすため甘さひかえめ。
老いも若きもだれもが香り、風味などを味わいながら食べて欲しい。

減農薬、有機お茶は JGAP の指導の元、栽培しています。愛情こめた小麦、緑茶、黒米農産物を使用して、
日持ちする菓子が作れたらと思いサポートセンター、菓子プランナーの方の指導を受けました。彩りを
残しサクサク、少し硬め、食べれば口の中で美味しく香り、緑茶、黒米、かぼちゃを食べていると感じ
られる様に仕上げました。

小売希望価格 300 円（税込）

緑茶かりんとう
原材料／小麦粉、砂糖、アーモンドパウダー、
緑茶粉末、牛乳、ベーキングパウダー、植物
油脂（大豆を含む）

黒米かりんとう
原材料／小麦粉、黒米粉、砂糖、アーモンド
パウダー、牛乳、ベーキングパウダー、植物
油脂（大豆を含む）

かぼちゃかりんとう
原材料／小麦粉、かぼちゃ、砂糖、アーモン
ドパウダー、ベーキングパウダー、植物油脂（大
豆を含む）
内容量 各 60g

手造りシフォンケーキ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

82

大串農園

肥 料 にこだ わって 栽 培しています。
「あなたの子供に安全な食べ物を」を目標、目的として苺作りとジャ
ム作りをしています。
本物の味を是非多くの方に食べていただきたいと思います。

大串農園  T E L / FA X 0 9 52 - 8 4 - 4 516
〒 849-1112 佐賀県杵島郡白石町大字福田 447-4

Production

no.36
Sagan

Monotachi

苺ジャム
Sagan Monotachi.36

苺ジャム

べっぴんしゃん苺ジャム。
苺ジャムは熱を加えながら作っていくので酸化しやすく、

色も悪くなりやすいので原料は酸化しにくい苺を使用します。
苺には化学物質を使用しないで栽培するので

土作りが特に大事です。

無化学肥料の栽培をしているので、生果用に出荷できない商品を二次加工して苺ジャムを作っています。

苺ジャム
50g、100g（ ラッピ ン グ ）、230g、
460g（ケース）の 4 種類を作っています。

原材料／
佐賀県特別栽培の苺（100%）と砂糖、
レモン汁、食塩
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

農家の厨 野々 香

豊 かな田 園 の中に 、 静 か に佇 む、 農 家 の 厨  野々香。
白石平野の豊かな田園の中で、農家レストラン・農園を営んでおり
ます。自家農園で採れた旬のお野菜を中心に、香りや器、自然の広
がる田園風景など、五感でお楽しみ頂けるお料理を提供させて頂き
ます。

農家の厨 野々香  T E L / FA X 0 9 52 - 8 7-2 4 9 2
〒 849-0402 佐賀県杵島郡白石町福富下分 983

Production

no.37
Sagan

Monotachi

佐賀ドレ〈S〉・ジャポネソース〈J〉・
フレンチドレッシング〈F〉

Sagan Monotachi.37

佐賀ドレ・ジャポネソース・
フレンチドレッシング

大地の調味料を食卓へ。
全国有数の玉ねぎ、蓮根の生産地である白石平野。
有明海のミネラル豊富な粘土質の土壌が育んだ、私達の宝物である玉ねぎ・
蓮根を「農家の厨 野々香」にて、オリジナルドレッシング・
ジャポネソースに仕上げました。
大地が生んだ調味 料を是非お楽しみ下さい。

「農家の厨 野々香」料理長 小野智史監修のオリジナルドレッシング・ジャポネソース。お料理に提供し
ておりましたものを、お客様のご要望により製品化致しました。

小売希望価格 600 円（税別）

佐賀ドレ（S）
原材料／蓮根（佐賀県白石町産）、米酢、食用なたね油、オレ
ンジジュース、砂糖、玉ねぎ（佐賀県白石町産）、食塩、黒こしょ
う、香料
ジャポネソース（J）
原材料／玉ねぎ（佐賀県白石町産）、しょうゆ（小麦・大豆を
含む）、清酒、砂糖、おろししょうが、白ワイン、米酢、おろ
しにんにく、レモンジュース、オイスターソース、柚子こしょう、
酒精、pH 調整剤、保存料（安息香酸 Na）、調味料（アミノ酸）、
香料、増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素

フレンチドレッシング（F）
原材料／食用なたね油、玉ねぎ（佐賀県白石町産）、米酢、砂糖、
しょうゆ（小麦・大豆を含む）、おろしにんにく、食塩、マスター
ド、白こしょう、pH 調整剤、調味料（アミノ酸等）、保存料（安
息香酸 Na）、甘味料（甘草）、ウコン色素、ビタミン B1
内容量 各 200ml
保存方法 直射日光、高温多湿を避けて保存して下さい。

http://saganonoka.com/ で 検索農家の厨 野々香
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

わかきのこ

添 加 物を 一 切 使 用しない 、 身 体 に 安 全な 佃 煮を。
全てが手作りなので、大量には作れませんが一
つ一つ丁寧に仕上げ、安心・安全な商品をお客
様の元へ届けたいと思っております。佃煮のイ
メージを一変させるやさしい味に仕上がりまし
た。時には、食卓にプラス１品、お酒のお供にと。
この商品が各家庭独自の調理方法で様々な１品
に変化してゆく事を望んでおります。

わかきのこ  T E L / FA X 0 9 5 4 -2 6 -2 6 3 6
〒 843-0151 佐賀県武雄市若木町大字川古 7399

Production

no.38
Sagan

Monotachi

しいたけの手作り佃煮
Sagan Monotachi.38

しいたけの手作り佃煮

じっくり２日間炊き上げて作った
しいたけ農家 こだわりの味！
椎茸の味を損なうことなく　それぞれの味が楽しめます。
尚且つ、添加物は一切使用しておりませんので、
身体に安心・安全な商品が出来ました。

自然豊かな若木町で菌床椎茸の周年栽培を始め、食材の全ては地元の農家が無農薬及び減農薬で育てて
います。１年間の商品開発を経て 4 種類を商品化。その後お客様のニーズを受け、2 年後に 2 種類の商
品を開発しました。

原材料／
生椎茸、醬油（大豆、小麦を含む）、
清酒、三温糖、昆布、生姜、柚
子胡椒、金ごま、梅

小売希望価格 400 円（税別）
内容量 120g

小売希望価格 2,800 円（税別）
ギフト用 ６種類入り
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

有 明 海 を 一 望 できる道の 駅 。
道の駅鹿島は国道 207 号線沿いにあり、有明海を一望できる展
望館、観覧無料のミニ水族館などがご利用できます。また、毎
年ガタリンピックも開催されます。
千菜市（せんじゃいち）では、自然な恵みを受けた旬の野菜や、
有明海の魚介類なども販売しております。
日頃から頑張っていらっしゃる生産者の方々のレモンで製品を
作りたいとの思いから商品化に至りました。

重点「道の駅」  道の駅鹿島  TEL0954-63-1768（代）/FAX0954-63-1788
〒 849-1323 佐賀県鹿島市大字音成甲 4427-6

重点「道の駅」  道の駅鹿島Production

no.39
Sagan

Monotachi

七浦れもんジュレ
Sagan Monotachi.39

七浦れもんジュレ

レモンと和風ジュレの
新しい食感！
原料であるレモンは全て地元・鹿島市七浦で穫れたものを使用。
果汁はもちろん、果皮まで余すことなく使い
こだわりの商品に仕上げました。
また、食品との絡まりがよくなるようジュレ状にし、
商品を手に取ると果皮が浮き宝石のように
キラキラと見えるようにしました。

貴重な国産レモンが地元にあるにも関わらず、特に目立たない存在でいた為、商品化することにより、
地産地消はもちろん、レモンの産地であることを知ってもらうきっかけになれば…との思いで商品化し
ました。

原材料／
だし（昆布・鰹節）、みりん、酒、砂糖、
レモン果汁、塩レモン、酢、寒天（原
材料の一部に小麦粉を含む）

小売希望価格 760 円（税込）
内容量 300ml

 ht tp://michinoekikashima.jp で 検索道の駅鹿島
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

餌 から育 成 環 境まで すべ てにこだ わる酪 農 牛 のミルク。
昭和 43 年より酪農をはじめ、搾りたての生乳
をカタチにしたいという願いがやっと叶いま
した。
牛の餌にもこだわり、牧草もわが家で作ってい
ます。牛ふんは、田んぼを肥やす材料となり循
環型経営です。地域の作物を使ったジェラート
を今後も広げていきたいです。

株式会社 塚島ファーム  T EL/ FA X0 9 5 4 - 62 - 0 2 3 8
〒 849-1301 佐賀県鹿島市大字常広 2064-1

株式会社 塚島ファームProduction

no.40
Sagan

Monotachi

STELLA ジェラート
Sagan Monotachi.40

STELLA ジェラート

搾りたて牛乳の美味しさを
とじ込めたジェラート。
愛情いっぱい育てた塚島ファームの牛たちの搾りたて牛乳を使用しています。
着色料、保存料を使わず優しい味となっています。
STELLA とはイタリア語で「星」という意味で
夜空に輝く星のようなキラキラな毎日で
たくさんの方々にジェラートを味わっていただき、
輝く笑顔があふれて欲しいとの思いを込めて
作らせていただいてます。

思わず手にとりたくなるような… そして大切な人に贈りたくなるような… そんなパッケージに仕上げま
した。酪農家だからこそできる、生乳たっぷりのジェラートにはあえて卵を使わず、ミルクの風味を生
かしました。

ミルク、抹茶、イチゴ、
チョコ、きなこ味

原材料／
牛乳、乳製品、砂糖、
トレハロース、乳化安定剤、
抹茶、苺、チョコレート、
きなこ
内容量 各 120ml
小売希望価格 300 円（税抜）
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

大宅農園

身 体 にいい 食 材 を 食 べや すくして、 たくさん の人 に伝 えたい！
味噌部屋だった所に加工所を立ち上げ
ました。自家製の野菜で作った佃煮や
あじ味噌です。ご飯のお供に手軽にお
いしく食べていただければ幸いです。

大宅農園  TEL/ FA X0954 -23 - 0411
〒 843-0021 佐賀県武雄市武雄町永島 16706

Production

no.41
Sagan

Monotachi

生姜の佃煮・切り干し大根の佃煮・にんにく味噌・ゆず味噌・
しいたけとわかめの佃煮・ぶるぅべりぃ酢

Sagan Monotachi.41

生姜の佃煮・切り干し大根の佃煮・
にんにく味噌・ゆず味噌・しいたけとわかめの佃煮・
ぶるぅべりぃ酢

あなたのたべたもので
あなたの身体はできています 

アートテン農法と出会い、アートテンで出来た野菜を使った
商品を食べて欲しいと思い、始めた加工です。

身体を暖めてくれる生姜やスタミナのつくにんにく、
カルシウムたっぷりの切り干し大根とご飯の相性は抜群！

子どもから大人まで幅広く食べていただけます。

アートテン農法に出会い、1 つ 1 つ野菜の味が違うことに気がつきました。もともと料理は好きで色々
なものを作ってきていました。美味しいものが出来るのではないかと商品化を思い立ちました。

生姜の佃煮
原材料／生姜、砂糖、酢、ちりめんじゃこ、白だし醤油、塩昆布
内容量 80g 　小売希望価格 350 円（税込）
切り干し大根の佃煮
原材料／砂糖、切り干し大根、ちりめんじゃこ、白だし醤油、
酢、鰹節、ひじき、人参、ごま
内容量 80g　小売希望価格 300 円（税込）
にんにく味噌
原材料／味噌、砂糖、にんにく、菜種油、生姜
内容量 80g　小売希望価格 250 円（税込）

しいたけとわかめの佃煮
原材料／茎わかめ、砂糖、醤油（大豆を含む）、椎茸、
みりん、切り干し大根、鷹の爪
内容量 150g　小売希望価格 300 円（税込）

ゆず味噌
原材料／醤油、米麹、砂糖、柚子
内容量 80g　小売希望価格 250 円（税込）

ぶるぅべりぃ酢
原材料／ブルーベリー（佐賀県産）、醸造アルコール
内容量 275ml  酸度 4.80
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

有限会社 永渕ファームリンク

手 間をおしまず、 丁 寧 な 調 理 で 金 星R佐 賀 豚 の 美 味しさを
ひとりでも多くの方に「金星 R佐賀豚」
の美味しさを知っていただけるよう手
間をおしまず、丁寧に調理しています。

有限会社 永渕ファームリンク  TEL0954-68-3667/FA X0954-68-2128
〒 849-1616 佐賀県藤津郡太良町大浦己 740-18

Production

no.42
Sagan

Monotachi

金星® 佐賀豚とんかつ定食・金星® 佐賀豚しょうが焼定食
Sagan Monotachi.42

金星® 佐賀豚とんかつ定食
金星® 佐賀豚しょうが焼定食

金の山が育む極上品質、
金星R佐賀豚の美味しさをその場で。
金星R佐賀豚は太良のブランド豚です。水にこだわり、多良岳山系の岩清水を使用。
豚の健康面も考え、愛情を持って接しています。脂身がギュッとしまり、きめ細かい肉質が特徴で
す。ソースに使用している玉ねぎ等の材料も佐賀県産にこだわっています。
その場で金星R佐賀豚の美味しさを存分に堪能いただけます。

養豚場で丹精込めて育てた『金星R佐賀豚』を、もっと多くの人に味わってもらいたいという思いから、
農場直営店「ファームリンク金星R屋」が誕生しました。加工品、豚肉といった商品を一番いい状態で
お届けしています。その場で豚肉本来の美味しさを味わってもらえたらと思い、メニューも考案しました。

ロースとんかつ定食
1,222 円（税込）

鉄板しょうが焼き定食
1,222 円（税込）

http://www.nagafuchi.co.jp で 検索永渕ファームリンク

農場直営店「ファームリンク金星R屋」  TEL0952-37-1672
〒 849-0937 佐賀県佐賀市鍋島町大字蛎久 883
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

96

農事組合法人 小鹿ファーム

佐 賀 県 神 埼 市の 千 代 田 町から
安 心・安 全な 食を

小鹿ファーム生産農場では添加物を使用しない生きてるみそ作りや、安
心安全な高菜漬けをより多くの食卓にお届けしたいと考えています。
現在は、地元の方々を中心に販売していますが、より多くの人たちに味
わってもらえるように、直売所や道の駅などへの販売も計画しています。

農事組合法人 小鹿ファーム  FAX0952-44-4704
〒 842-0066 佐賀県神埼市千代田町用作 310

Production

no.43
Sagan

Monotachi

こじかの白雪みそ・
こじかの高菜漬け

Sagan Monotachi.43

こじかの白雪みそ・こじかの高菜漬け

添加物不使用の合わせみそと
小鹿ファームで育てた安心・安全な高菜漬け
こじかの白雪みそは原材料の米、麦、大豆は佐賀県産で、
添加物を使用していない合わせみそです。加熱した時に褐変しにくい『白妙二条』という
大麦を使用し、精麦も自分たちで行っています。
こじかの高菜漬けは原材料の高菜を小鹿ファームで
種まきから生産したものを漬けこんでいます。
つけ原材料には色鮮やかになるように、
うこんを使用しています。

みそ加工には麹が命と思い、麹づくりにに力を入れています。醗酵時の温度管理に気を配り、より良
い商品を作るために日々工夫しています。
また、高菜漬けは消費者のニーズに合わせ、忙しい方のためにすぐに食べられる、きざみ高菜漬けを
商品化しました。

こじかの白雪みそ
内容量 800 ｇ袋
内容量 500 ｇ袋
内容量 750 ｇパック
内容量 500 ｇパック
※ 1㎏単位での量り売りもしています。

こじかの高菜漬け
内容量 250g 袋
※ 1㎏単位での量り売りもいたします。

こじかのきざみ高菜漬け
内容量 200g
※ 100 ｇ単位での量り売りもいたします。
　（500g 以上よりご注文可）
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

98

香月さんちのいちご畑

佐 賀 県 産 いちご を 使 用したお かし 作りを

株式会社香月農園  TEL0952-44 -4626/FA X0952-44 -4351
〒 842-0062 佐賀県神埼市千代田町柳島 1959

佐賀平野と筑後川の豊かな環境で育てたさがほのかは香りがとても強く甘み
と酸味のバランスが絶妙な糖酸バランスがいい苺です。愛情込めて作ったい
ちごを自社で加工することによりいちごの特徴を活かし生産者の私たちにし
かできない贅沢なお菓子作りをしております。

Production

no.44
Sagan

Monotachi いちごゼリー・クッキーボールｋｏｍｅｃｏｒｏ〈コメコロ〉・
フロマージュ・シフォンケーキ

佐賀県産いちご「さがほのか」を使用した
贅沢なお菓子
いちごピューレを寒天で固めたいちごゼリーは添加物を使用せずに作っております。
乾燥させたドライいちごの端をパウダーにしてまぶした焼き菓子

「クッキーボール ｋｏｍｅｃｏｒｏ」は佐賀県産ヒノヒカリの米粉を使用した
グルテンフリーの商品です。
いちごとクリームチーズと生クリームに粉砕したドライいちごを混ぜ込んでドライいちごを
1 枚上に乗せた贅沢なレアチーズケーキです。
ふわふわの生地につまめる粒ジャムがアクセントの佐賀県産米粉を使用した
シフォンケーキです。

乾燥機を年中フル稼働できる商品を考えて出来たのが、いちごゼリーです。
「クッキーボール ｋｏｍｅｃｏｒｏ」は県産小麦とバターで作っていたのですが、佐賀県の米粉で出来な
いかと思っていたところ、バターを一番搾りの菜種油に変えて作ったら、美味しく頂けたので商品化致
しました。また、フロマージュとシフォンケーキは自分たちがわくわく出来るような商品を作りたいと
いう思いから、試行錯誤を重ねて商品化致しました。

いちごゼリー
原材料／ビートグラニュー糖、
いちご、レモン果汁、粉寒天、
澱粉、乳化剤
内容量 80g 

フロマージュ
原材料／いちご、クリームチーズ、
生クリーム、砂糖、ゼラチン、
レモン果汁、ドライいちご
内容量 80g 

クッキーボール
ｋｏｍｅｃｏｒｏ〈コメコロ〉
缶入り　
原材料／米粉、菜種油、
粉糖、アーモンドパウダー、
いちごパウダー、食塩
内容量 50g 

シフォンケーキ
原材料／卵、米粉、砂糖、
粒ジャム、菜種油
内容量 1 ホール

 https://katsuki-farm.com で 検索香月さんちのいちご畑
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いちごゼリー・クッキーボールｋｏｍｅｃｏｒｏ〈コメコロ〉・
フロマージュ・シフォンケーキ

Sagan Monotachi.44
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お問い合わせ
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大富牧場

「 s i m p l e  f o r  s m i l e ！」、「 子 供 達 に笑 顔を！」 を 掲げ、
子 供 達 が 喜 び f l y i n g（ 心 躍る） する姿 が 溢 れ る一 瞬を。
このプリンを作るのに 3 年もかかりました。様々
なレシピを試して、足したり、引いたり、もうこ
れで販売と思っていた 2 年目。急にプリンが作れ
なくなり、スランプに入りました。「もうやめよう
か」と思いましたが、子供達や近所の子供が「プ
リンは今日はないのか？」と残念がる姿に後押し
され、また 1から工程を見直しました。

大富牧場  TEL0942-94 -4406

大富牧場フライングカウ（加工部）  TEL090-4812-1215
〒 849-0102 佐賀県三養基郡みやき町簑原 43-3

〒 849-0102 佐賀県三養基郡みやき町簑原 708
毎週金曜日（11：00 ～ 16：00）、第 3 土曜日（9：00 ～ 12：00）販売

Production

no.45
Sagan

Monotachi

3 ～牧場プリン～

Sagan Monotachi.45

3 ～牧場プリン～

simple for smile!!
牧場だからできる商品を追求して美味しさの引き算をしました。
材料は自家産生乳、佐賀の卵、奄美諸島のきびさとうの 3 つだけを使用し、
無添加・無香料・無着色にこだわり、
カラメル層を入れて 3 層に仕上がった焼プリンです。

大富牧場はみやき町にあり、約 50 年続いている酪農家です。
「酪農での社会貢献」、「牛の健康は人の健康へつながる」を理念とし、3 代目の私達へと受け継がれた酪
農で皆様へ直接繋がりたいという想いを形にしました。

3 ～牧場プリン～
原材料／生乳（佐賀産）、卵、
きびさとう
内容量 100g
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さ が ん も の た ち

お問い合わせ

黒木農園

手 間 暇 か け 育 てた 蓮 根を 独自 製 法 でより美 味しく
高品質の美味しい蓮根を
生産することで、最高の
原料としてもどこにも負
けない生産物・加工品を
お届けします。

黒木農園  TEL0952-84-4052 ／ FAX0952-97-5207
〒 849-1105 佐賀県杵島郡白石町遠江 4290

Production

no.46
Sagan

Monotachi

れんこん酢
Sagan Monotachi.46

れんこん酢

蓮根の高い栄養価を残す
伝統製法醸造
黒木農園のミネラル豊富で重粘土の土壌で栽培した
佐賀県特別栽培認証の高品質な蓮根だけを使用し、
百八十日静置発酵で時間をかけた醸造酢を
独自の濁り濾過製造法で仕上げました。

蓮根の高い栄養価、食物繊維やビタミン、鉄分、カリウム、ポリフェノール等を農園で厳選した蓮根で、
より栄養価の高いお酢に仕上げました。

れんこん酢
原材料／れんこん酸度 4.5％
れんこん酢だし入り
原材料／れんこん酢、砂糖、　
食塩、昆布だし、鰹だし
内容量 300 ｍｌ

 https://www.kuroki-nouen.com で 検索黒木農園
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井手食品有限会社

昔ながらの 製 法 そのままに 、 新しい 商 品を 開 発
代々、酒や醤油の醸造を行っており、明治時代に
初代井手萬六（商標名イデマンの由来）が醤油と
味噌に絞って製造および販売を始め、現在に至っ
ております。地元の皆さまに親しんでいただいて
いる昔ながらの味をしっかり守りながら、近年は
自宅で簡単に美味しく楽しんでお料理できる調味
料の開発にも力を入れております。

井手食品有限会社  TEL0952-52-2372 ／ FAX0952-52-3672
〒 842-0103 佐賀県神埼郡吉野ヶ里町大曲 3454-1

Production

no.47
Sagan

Monotachi

れんこんみそ
Sagan Monotachi.47

れんこんみそ

れんこんの旨みで
ダシいらず

佐賀の名産品「れんこん」を
おみそと一緒に発酵させた、

繊維たっぷりのれんこん入りみそです。
れんこんの旨みたっぷりで、

お湯に溶くだけでれんこん入りみそ汁の完成。
ダシを使う必要がありません。

原料はオール佐賀県育ち。
無添加仕込みの生みそです。

佐賀県の特産品でもある「れんこん」で何か商品を開発したく、考えた末にたどり着いたのがれんこん
を発酵させてお味噌にという案でした。抗酸化力の高い両者を組み合わせることで、毎日手軽にお味噌
を口にしてほしいという願いから完成いたしました。

れんこんみそ
原材料／米（佐賀県産）、
れんこん（佐賀県産）、
大豆（佐賀県 産ふくゆたか /
遺伝子組み換えでない）、
塩（佐賀県産 / 一の塩）

 ht tp://www.ideman.jp で 検索イデマン
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お問い合わせ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

吉田地域農特産物販売所 吉田まんぞく館

地 域 農 業 の 活 性 化目指 す 6 次 産 業
この事業を（キクイモ乾燥、粉末、その他の商品開発）推進するに当たり、
施設と設備を設置した事により、いろいろな野菜・果物も乾燥可能であり、
新たな商品開発・販売による販売所の魅力アップを図り、来店客増加及び
大消費地でも販売できる産地を目指し、売上拡大による地域の活性化に繋
げていきたい。

吉 田 地 域 農 特 産 物 販 売 所 吉 田まん ぞく館  
TEL0954-43-8085 ／ FAX0954-43-8084
〒 843-0303 佐賀県嬉野市嬉野町大字吉田甲 2200-2

Production

no.48
Sagan

Monotachi

キクイモ粉にしちゃいました・
キクイモチップス

Sagan Monotachi.48

キクイモ粉にしちゃいました・キクイモチップス

新鮮野菜を乾燥しちゃいました
自然豊かな嬉野、吉田地区の畑で収穫した「キクイモ」を新鮮なうちに乾燥、
栄養素を包み込んだ乾燥チップ更には粉末として、収穫期以外にも提供できる商品として開発、
お客様には無添加商品として自信を持って提供できる乾燥野菜チップ商品です。

近年の健康志向に基づく安全で安心な野菜ブームもあり、「キクイモ」等の年間を通した販売の要望が
寄せられました。協議を重ね、消費者のニーズ等を検討し、使いやすい乾燥商品にしました。

内容量 100g  
小売希望価格
1,200 円 ( 税込 )

キクイモ粉に
しちゃいました
内容量 50g  
小売希望価格
600 円 ( 税込 ) キクイモチップス

内容量 50g  
小売希望価格
530 円 ( 税込 )

106



108 109

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

ジャム工房 檸檬の樹

安 全 当 然 。 うまいは 正 義 。 お いしい 笑 顔に 福 来 たる
これ、実は家族のおいしい笑顔の素なんです。忙しい時、ご飯に混ぜるだ
けで一品できると、お母さんゆっくりできます。ゆがいた野菜にのっける
だけで、お父さんのお酒のお供になります。子供の朝ご飯に、トーストに
チーズとこれのっけて焼いて 1 日はじめ。あったかい家庭の食卓の、笑顔
のお手伝い。

Production

no.49
Sagan

Monotachi

ちょいたし
Sagan Monotachi.49

ちょいたし

唐津の、海の幸山の幸を合わせて、
ごはんにちょいたし♪
あつあつご飯の上に、ちょいたし。
ぷるんぷるん豆腐の上に、ちょいたし。
つるつるん素麺に、ちょいたし。
いろんな素材の上にちょいたして、
いつものお味に
ちょっぴり新しい感覚を。

七山のてっぺんで育てられた美味しいお米を前にして、はて、何か欲しいなと呟いてみたら…とあるお
客さんが「唐津の海には、おいしいじゃこがあるじゃない」。そうだ、唐津は、海の幸、山の幸が豊か
だ！この 2 つを合わせて、ごはんの上にのっけておいしいものを、と構想 3 年。コク深い手前味噌のじゃ
こ、太陽の恵みたっぷりとまとのじゃこ、和洋どちらにもぴったり合う、そんな「ちょいたし」もの、
できました。

原材料／じゃこ（佐賀県唐津産）、
梅（七山産）、味噌、もろみ、出汁、
砂糖、みりん、くるみ、松の実、生姜、
しいたけ、昆布、鰹節、酢、塩漬
けバジル、実山椒、蜂蜜
容量 60g 

原材料／とまと（佐賀県唐津産）、
玉葱（佐賀県唐津産）、じゃこ（佐賀
県唐津産）、福耳唐辛子、醤油、オリー
ブ油、干椎茸、塩漬けバジル、コン
ソメ、香辛料（クミンシード・一味）
容量 60g 

原材料／味噌（佐賀県産）、福耳唐
辛子（佐賀県産）、砂糖、みりん
容量 60g 
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ジャム工房 檸檬の樹
〒 847-1105 佐賀県唐津市七山仁部 1259-1

 http://ayunosato.info

citronlemontree@gmail.com

で 検索あゆのさと
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

合同会社友幸素舎

我 が 社 の目指 すもの …
人にとって一番大切なものは健康、健康であるためには健全な食べ物、
健康な食べ物は健康な土から、身土不二の法則、循環型農法。

Production

no.50
Sagan

Monotachi

友幸素 tomoto
調味料・ジャム・ドレッシング

Sagan Monotachi.50

友幸素 tomoto調味料・ジャム・ドレッシング

友幸素 tomoto 調味料、友幸素 tomotoジャム、
おやじのトマトドレッシング
太陽の恵みと微生物の力を借りて栽培したじゅんかん育ち。昔ながらの味がする「友幸素トマト」。
このトマトを低温スチームと加熱水蒸気処理加工により、うま味とリコピン、GABA（γ -アミノ
酪酸）などの栄養素を凝縮させたトマト調味料。
これをベースにしたトマトジャムも仕上げました。

低温スチームと加熱水蒸気処理 !!
一般的な「ゆで」や「蒸し」加工ではアミノ酸などの栄養分がドリップになり流れ出ます。しかし、低
温スチームは熱効率が高く短時間で加熱処理ができ、トマトの細胞組織がほとんど破壊されず、ドリッ
プが少なく旨味成分や栄養素がしっかりと中に閉じ込められます。また、130℃の加熱蒸気はほとんど
無酸素状態のため、酸化や劣化が抑えられ、アクもほとんど生じず、トマト素材本来の美味しさを超え
た、凝縮された味わいを堪能していただけます。

友幸素 tomotoトマト調味料
トマト調味料栄養成分値サンプル
品分析による推定値（100g当り）／ 
エネルギー 35kcal、たんぱく質 0.7g、
炭水化物 8.0g、ナトリウム 4mg（食塩相
当量 0.1g未満）、カリウム 230mg、リ
コピン 6.4mg、GABA（γ -アミノ酪酸）
67.6mg、グルタミン酸 134.4mg、グア
ニル酸 0.78mg（旨味性に影響）
容量 350g 

おやじのトマトドレッシング
分離液状ドレッシング 
原材料／トマト（佐賀県産）、なたね油、玉ね
ぎ（佐賀県産）、醸造酢、醤油、砂糖（原材料の
一部に小麦、大豆を含む）
栄養成分表示 推定値（100ｇ当り）／エネルギー
218.0kcal、たんぱく質 0.9g、脂質 19.1g、炭水
化物 10.4g、食塩相当量 0.8g、カリウム 132mg、
リコピン 3.2mg、GABA（γ -アミノ酪酸）33.5mg
容量 250g 

友幸素 tomotoトマトジャム
原材料／トマト、
糖類（グラニュー糖）、酸味
料（レモン果汁）、ペクチン
容量 95g 
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合同会社友幸素舎
〒 849-0204 佐賀県佐賀市久保田町大字久保田 1177 番地

https://www.yukousosya.com で 検索合同会社友幸素舎
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

112

今村みかんジュースの会

幻 のみかん「 今 村みかん」
今村みかんは晩生の高糖系品種で、コクのある濃厚な味わい
深いみかんです。栽培が難しく生産者が極めて少ない為、市
場での流通量が少なく「幻のみかん」と言われています。
100%ストレートジュースで、無添加なので、安心して飲め
ます。年齢を問わず、多くの人に飲んでもらいたいと、この
ジュースを作りました。

Production

no.51
Sagan

Monotachi

今村みかんジュース
Sagan Monotachi.51

今村みかんジュース

ギュッと濃縮、飲むみかん
今村みかんは、収穫後 2 ヶ月間、熟成貯蔵するため、濃厚でコクがあり、
甘さと酸味のバランスがとれたみかんになります。
今村みかんジュースはこのみかんを 1 本に 20 ～ 25 個使って絞った 100%
ストレートジュースです。

今村みかんは晩生の高糖系品種で、栽培が難しいのですが、コクのある濃厚な味わい深いみかんです。
このみかんを使ってジュースを絞ったら、とても美味しいジュースになるのではないかと思い、商品化
しました。

今村みかんジュース
無添加みかん 100%
容量 720ml 

112

今村みかんジュースの会  TEL0952-86-2839 ／ FAX0952-86-2410
〒 849-0501 佐賀県杵島郡江北町大字山口 5139



お問い合わせ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

味噌工房 和 (なごみ)

地 域 に伝 わる 伝 統 の 味を
農家の味噌工房です。
農家だからこそ、原材料から丁寧に、責任を持って作ることにこだわりました。
地域に伝わる伝統の味を作り続けるために、小さな工房を立ち上げました。
本当に「うまい」と言われる味噌を作りました。

Production

no.52
Sagan

Monotachi

なごみ味噌 ( 米味噌 )
Sagan Monotachi.52

なごみ味噌(米味噌)

米どころ佐賀平野に位置する川副町では、昔から、農家では、自分たちが育てた米や麦を使って、味噌
づくりをしていました。以前、その味を届けたいと農家の女性グループで販売されていた時期もあり、

「おいしい」と評判でしたが、惜しまれつつ、販売が途絶えていました。愛されてきたその味を復活さ
せようと、小さな工房を作りました。農家の女性や専門家に何度も技を教えていただき、納得できる味
に仕上げることができました。

原材料名／米 (佐賀県 )、大豆、
⻝塩、米麹
容量 500g
小売希望価格 385 円 ( 税込 )

※ 1kg以上は、注文に応じて価格設定

容量 700g
小売希望価格 539 円 ( 税込 )

容量 1kg
小売希望価格 770 円 ( 税込 )
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味噌工房 和 ( なごみ )  TEL/FAX0952-45-0840
〒 840-2212 佐賀県佐賀市川副町大字犬井道 1928

伝えたい、
米どころ佐賀が育んできた味噌の味
なごみ味噌の主原材は、自家栽培の米と大豆です。
干潟が広がった肥沃な土地と脊振山系の豊かな水で育てた「米」と「大豆」を使い、
麹も自社工房で作りました。
味噌汁を口にする家族の笑顔あふれる食卓を目に浮かべ、
添加物を加えず丁寧に仕上げた米味噌です。



お問い合わせ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

與田 則子

オリーブ で 蘇る 休 耕 畑
後継者不足などで休耕畑が沢山見られる
風景が、オリーブや新たな作物で蘇って
くれると嬉しいです。
そして、沢山の方たちに地元のオリーブ
を味わっていただきたいと思っています。

Production

no.53
Sagan

Monotachi

手摘みオリーブオイル
ゆたたりの丘

Sagan Monotachi.53

手摘みオリーブオイル ゆたたりの丘

オリーブオイルとオリーブの実が大好きで、美味しいオリーブオイルを作ってみたい !　から始まりま
した。7 年前、みかん畑にオリーブの苗を植え、有明海の海風とお日様をいっぱい浴びて、オリーブの
木はすくすくとたくましく成長しました。一粒一粒、手で摘み取ったオリーブの実を 24 時間内に搾っ
たフレッシュオイルです。

原材料／食用オリーブ油
容量 100g
小売希望価格
箱あり 3,200 円 ( 税込 )
箱なし 3,000 円 ( 税込 )

116

與田 則子  TEL090-9409-1125
〒 810-0062 福岡県福岡市中央区荒戸 3-3-48
〒 849-1603 佐賀県藤津郡太良町大字糸岐 283（農場）

「月の引力が見えるまち」の
オリーブオイル
佐賀県の最南端に位置する太良町は、
有明海に面し自然が美しい町です。
海の幸、山の幸に恵まれ、
昔からゆたたりの里とも呼ばれています。
この豊かな大地で育ったオリーブ。
手摘み・早摘みのグリーンオリーブにこだわった
エクストラバージンオイルです。
フルーティーな植物の香りと、
すっきりとした程よい辛みをどうぞご賞味下さい。　



お問い合わせ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

和カフェ「空とたね」（farmer kazu）

女 性 の 職 業 選 択としての農 業を
新規就農として 1人でアスパラガス栽培を始めました。
自分の経営を軌道にのせるとともに、地域の農業者と
連携して地域全体を盛り上げていきたいです。
また、女性が職業を選択するとき農業が一つの候補に
なれるようになったらいいな～と考えています。

Production

no.54
Sagan

Monotachi

「空とたね」季節のランチ
Sagan Monotachi.54

「空とたね」季節のランチ

アスパラガスを栽培していますが、規格外品の活用を検討するうちに、地域の農業者等との連携でカ
フェの運営が可能ではないかと考えるようになりました。
園部地域の PR になればと、自家栽培＋地域の農産物を活用しています。

季節のランチ
小売希望価格 1,000 円 ( 税込 )
※限定 10 食

煎茶・紅茶・
コーヒーセット
小売希望価格
600 円 ( 税込 )

うれしの紅茶飲み比べセット
小売希望価格 800 円 ( 税込 )

118

和カフェ「空とたね」（farmer kazu）  TEL090-8411-8058/FAX0942-81-7651
〒 841-0203 佐賀県三養基郡基山町園部 2254-1

ht tps: //foodp lace .jp/soratot ane/

きやまの旬の食材で「季節」を感じて !
自家栽培のアスパラガスを中心に基山の食材で
季節感いっぱいの週替わりランチを提供しています。
カフェでは基山や嬉野の日本茶の奥深さも味わって欲しいです。

で 検索和カフェ  空とたね



お問い合わせ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

愛のモリンガ園

みんなが 集まる 体 験 型 農 園を目指 す
これからは「モリンガ園」の体験型農園で、
ピ ザ や ス イ ー ツ づ く り 等 の 体 験 を 通 し 、
みんなが集まる農園にしたいです。

Production

no.55
Sagan

Monotachi

うれしの
モリンガパウダー

Sagan Monotachi.55

うれしのモリンガパウダー

モリンガ栽培で吉田地域の活性化に繋がればいいなと思い、始めました。

主な成分／たんぱく質、脂質、
炭水化物、ナトリウム、鉄、
カルシウム、カリウム、
ポリフェノール、マグネシウム、
ビタミン A・E・B1・ B2・C、
γ -アミノ酪酸ギャバ、葉酸
容量 50g
小売希望価格 2,500 円 ( 税込 )

120

愛のモリンガ園   TEL0954-43-8523/ FAX0954-43-8084
〒 843-0303 佐賀県嬉野市嬉野町吉田甲 2497 番地

栄養素豊富な「奇跡の木」
モリンガをパウダーにしました
モリンガは種から無農薬で栽培し、
1 枚 1 枚手作業で収穫します。
その後、きたの茶園による
オリジナル製茶技法で粉末化されます。
この技術により味はもちろんの事、
豊かな香りや鮮やかな色を
無添加で実現することに成功しました。
奇跡の木と言われるのは、
栄養価の高さにあります。
ポリフェノールやビタミンが多く含まれ、
美容効果や育毛等の多くの効果が望めると言われています。



お問い合わせ
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

※価格は令和 2年 1月現在のものです。

122

ハピレッジファーム

人 に 喜 ん で も ら え る も の づ くり
「 し あ わ せ の お す そ わ け 」 を
モットーに、一人でも多くの
人に喜んでもらえる付き合い
をしていきたい。

Production
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Sagan

Monotachi

さらり
Sagan Monotachi.56

さらり

本農園のトマトを季節・場所に限定されることなく、いつでも味わってもらいたい、という思いから。

名称／
トマトミックスジュース
原材料／トマト、レモン
栄養成分表示（100g）／熱量
17kcal、たんぱく質 0.7g、脂
質 0.1g、炭水化物 4.0g、食塩
相当量 0.0g
容量 150ml
小売希望価格 350 円 ( 税別 )
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ハピレッジファーム   TEL/FAX0952-57-2825
〒 840-0536 佐賀県佐賀市富士町上無津呂 4313-1

すっきりリフレッシュ‼
萱わらや籾殻ベースの有機質堆肥に、

生育の状況・環境をみて
細かに管理調整して育てたトマトです。

旨味と酸味のバランスが
特徴的な味になります。

トマト嫌いでも食べやすい
サッパリした後味。

ht tps: //w w w.happi l l agefarm.com/ で 検索ハピレッジファーム



124 125

Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

お問い合わせ

光吉農産

安 心 ・ 安 全 の 美 味 し い お 米 を
光吉農産は明治時代から四代続く米農家です。現在は、20haの耕地で米・麦・大
豆を栽培しております。2018年 2月に乾燥調製施設を新築し、お米の販売を始
めました。2019年には自社ブランド『実り咲かす』を立ち上げ、商標を取得して
います。佐賀県認証特別栽培米 (農薬・化学肥料を一切使用せずに栽培したお米
や、農薬・化学肥料を 5割以上削減して栽培したお米 )を中心に、安心・安全で美
味しいと言っていただける米作りを目指して、家族四人で頑張っています。

Production

no.57
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Monotachi

「実り咲かす」
玄米ご飯・
低温熟成玄米五穀ご飯
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「実り咲かす」　玄米ご飯・低温熟成玄米五穀ご飯

健康の為・お肌の為等を考え、玄米食を望む女性は少なからずいらっしゃいます。そこで、日持ちがし
て手軽に食べられる玄米ご飯パックがあればと思い、この商品を作ろうと考えました。常温保存が可能
で、賞味期限が製造日より 1 年というのも魅力です。特許製法で炊き上げてもらっているので、自信
をもってお勧めできる商品です。

玄米ご飯パック
原材料／玄米（佐賀県産）、
藻塩（淡路島産）
内容量 200g

低温熟成玄米ご飯パック
原材料／玄米、赤米、黒米、
緑米、大豆（佐賀県産）、
小豆（国産）
内容量 200g
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光吉農産   TEL0952-34-9020 / FAX0952-34-9021
〒 840-2203 佐賀県佐賀市川副町早津江 546

初めての方も毎日の方も。らくちん玄米ご飯
無菌・無添加パックで、常温保存が可能な玄米ご飯パックです。
玄米は弊社で農薬・化学肥料を一切使用せずに栽培した
「夢しずく」の玄米を使用しております。
五穀は佐賀県産の大豆・佐賀県産の赤米・黒米・緑米と
国産の小豆を入れています。
低温熟成玄米五穀ご飯は、
一定期間低温で熟成させてから炊きあげられています。
低温熟成することで玄米酵素の働きが活発になり
天然のアミノ酸を作り出し、
その後加熱調理殺菌をすることにより、
ほんのり甘くもちもち食感の栄養素たっぷりの
ご飯に仕上がっています。

ht tps: //mit suyoshinousan .com で 検索光吉農産
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。
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株式会社百姓屋

地 元 に 伝 わ る 味 を 手 間 暇 か け て 。
自然に感謝し食の安全安心を守ります。
人に感謝し地域に貢献できる農業を目指します。
常に向上心を持ち謙虚であります。
百姓屋の経営理念を基に商品作りを行って
います。
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 百姓屋 鶏めしの具
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 百姓屋  鶏めしの具

昔から伝わる地元で愛されている鶏めしを、家庭でも手軽に食べて頂きたいとの思いから、何度も試作
を重ね、年代や性別を問わず食せる味にしました。

原材料／
牛蒡、鶏肉(佐賀県産骨太有明鶏)、
人参、醤油、砂糖、乾燥椎茸、
サラダ油（原材料の一部に大豆を
含む）
内容量 150g（2合用）
保存方法 -18℃以下で保存
小売希望価格 648 円 ( 税込 )
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株式会社百姓屋   TEL/FAX0955-25-0363
〒 848-0114 佐賀県伊万里市波多津町津留 2482-1

昔懐かしお婆ちゃんの味　百姓屋鶏めしの具
佐賀県伊万里市の地元で伝わる鶏めしの味を再現しました。
大自然の中、抗菌剤を一切含まない餌で飼育した（佐賀県産骨太有明鶏）自社生産の鶏肉を中心に
佐賀県産乾燥椎茸と国内又は県内産の牛蒡と人参で作りました。
また調味料に使用している醤油は味わい深く甘みのあるものを使し、
全ての具材を手切りで手間暇をかけて作っています。

ht tps: // i -hyakusyouya . j imdof ree .com で 検索百姓屋
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。
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嬉野南部釜炒茶業組合

美 味 し い お 茶 の 味 を 海 外 へ
釜炒り茶は、高温のお湯で簡単に淹れることができます。
また香りが高く旨味があり、後味がすっきりしているこ
とから、日本料理以外の料理にも合います。これらの特
徴を活かし、海外への展開を目標に、生産農家がまじめ
にていねいに自然と向き合って作る釜炒り茶の美味しさ
を広げたいと思っています。

Production
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Sagan Monotachi.59

2019 年に全国茶品評会での 1 等入賞など、釜炒り茶部門でこれまでに過去 5 回農林水産大臣賞の受賞
歴がある嬉野南部釜炒茶業組合。
その茶葉の美味しさをもっと多くの人に知っていただき、これからも絶やさず作り続けたい。
そんな思いで生産農家自ら立ち上げたブランドが 嬉野山芳釜炒茶「葉と日と火」です。

ティーバッグ
内容量  3g× 7個
小売希望価格 750 円 ( 税別 )

※ ASIAGAP 認証農場で栽培・製造した原料を使用しています。

リーフ
内容量  50g
小売希望価格 800 円 ( 税別 )
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嬉野南部釜炒茶業組合
〒 843-0304 佐賀県嬉野市嬉野町岩屋川内乙 2552-1

嬉野発祥、
茶農家がつくる希少で芳ばしいお茶
500 年以上前、中国の陶工により
日本ではじめて釜炒り茶が伝わった嬉野。
その山あいに点在する茶畑で、
まじめに丁寧にお茶を作る 4 つの茶農家による釜炒り茶です。

ureshino-kamair i@gmai l .com

「葉と日と火」
嬉野山芳釜炒茶

「葉と日と火」
  嬉 野 山 芳 釜 炒 茶
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お問い合わせ

「道の駅」大和そよかぜ館

地 元 で 採 れ た自然 の恵 みたっぷりの農 産 物 が 揃っています。
そよかぜ館は嘉瀬川河畔にある道の駅です。館内には地
元の新鮮な野菜・お米・特産品が勢揃いしています。
屋外では横を流れる嘉瀬川で水遊びや併設しているオー
トキャンプ場でバーベキューやキャンプ等も楽しめま
す。特産品のほし柿をふんだんに使ったほし柿ソフトク
リームやラムほし柿ソフトクリームも人気です。

Production
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冷凍松梅ほし柿・柿酢
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冷凍松梅ほし柿・柿酢

佐賀県佐賀市大和町松梅地区は九州でも有数のほし柿の産地です。300 年前から続く伝統のほし柿を
年間を通して多くのお客様に知って頂き、ぜひ召し上がって頂きたいとの思いから冷凍ほし柿の販売を
始めました。柿酢はその松梅ほし柿の原料である渋柿「紅稲佐」「葉隠」を使用し、何か新しい商品が
開発できないかと考えた結果、誕生しました。

冷凍松梅ほし柿
原材料名／柿 (佐賀県産 )、食用でん粉、酸化防止剤
(二酸化硫黄 )
内容量  パック 2～ 4個、ギフト箱 12個
保存方法 冷凍 -18℃以下で保存してください。

柿酢
原材料名／柿 (佐賀県産 )  酸度 4.5%
内容量  300ml
保存方法 直射日光、高温多湿な場所を避けて常温で保存してください。

栄養成分表示 (100gあたり )／
エネルギー：276kcal、たんぱく質：1.5g、脂質：1.7g、
炭水化物：71.3g、食塩相当量：0.0g
※日本食品標準成分表の参照値です。

栄養成分表示 (100gあたり )／エネルギー 18kcal、たんぱく
質 0.1g、脂質 0.1g、炭水化物 1.8g、食塩相当量 0.0g、アミ
ノ酸成分 18種 12mg/100g、一般生菌数 300以下 /g、大腸
菌群 陰性
分析機関 日本食品機能分析研究所

130

「道の駅」大和そよかぜ館  TEL0952-64-2296 / FAX0952-64-2297 
〒 840-0203 佐賀県佐賀市大和町大字梅野 805 番地

山から吹きつける冷たい風が、
極上の甘味を与えます。
外はもっちり、中はとろりとした食感。
口に含むと、外側はもっちりとした食感で、中は柔らかくとてもジューシーな食べ心地。
食べるうちに、柿の濃厚な旨みがお口一杯に広がります。
凍ったままシャーベット感覚で食べるのもおすすめです。
また、柿酢は長期発酵・長期熟成にこだわり、365 日間、ただそのままに、何ひとつ足すことも、
引くこともせず。
自然そのものが作り上げた、自然そのもののお酢です。

ht tp: //w w w.soyokazekan .com で 検索道の駅 大和そよかぜ館
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Sagan Monotachi

さ が ん も の た ち

さが農村ビジネスサポートセンター事業
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※価格は令和 2年 1月現在のものです。

株式会社 クラベル・ジャパン

笑 顔を 創り出すカーネーションを …。
カーネーションの生産からスタートした弊社は現在、カーネーションの生産
の他にカーネーションを使ったアクセサリーの加工やカーネーションの花び
らエキスを配合したスキンケア商品の販売などを展開しています。カーネー
ションにこだわり、カーネーションしかないがカーネーションならなんでも
ある。カーネーションを作っているんじゃない、笑顔を作ってるんだ！とい
う思いで皆様に喜んで頂ける事業とサービスを展開していきます。
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like a mother ( ライク ア マザー） ～母親のようにやさしく包み込む～

瞬美 -SHUNBI － 花から華へ…
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like a mother ～母親のようにやさしく包み込む～

瞬美‐SHUNBI－ 花から華へ…

母親のようにやさしく包み込む
カーネーションの栽培一筋 60 年の株式会社クラベル・ジャパンがお届けする
今までなかったカーネーションのスキンケアの御紹介です。
株式会社クラベル・ジャパンのカーネーションの花びらエキスを原料に、
母の日のギフトとしてだけではなく、母親になった日も母の日、
ということで出産の御祝などとしても大変喜ばれています。

昨今ドライフラワーが人気であり、カーネーションのドライフラワーを制作しようと乾燥を開始した
が、葉や茎は乾燥するが花びらのみが時間が経ってもしっとりとしたままだったことから、「花びらに
保湿成分があるのではないか」という事に気付き検査すると保湿成分が検出されたので、花で心を美し
く、カラダをスキンケアで美しく、手にとる人を内からも外からも美しくしたいと思い商品化しました。

like a mother 
カーネーション花びらエキス・ヒアルロン酸・
コラーゲン配合

瞬美 -SHUNBI－
生花の美しい瞬間を閉じ込めたもの、それが「瞬美」。
花の色はそのままに特殊な技術で花全体をコーティングし、ス
ワロフスキーなどで装飾してアクセサリーに仕上げています。
色や咲き方など花の表情がそれぞれ違う、まさに世界にひとつ
だけの花です。洗顔フォーム 小売希望価格 1,500 円 ( 税別 )

オールインワンジェル 小売希望価格 3,700 円 ( 税別 )

ハンドクリーム 小売希望価格 1,800 円 ( 税別 )

小売希望価格 2,000 円～ 23,000 円 ( 税別 )
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ラ イ ク  ア  マ ザ ー

株式会社 クラベル・ジャパン  TEL0955-67-4877 ／ FAX0955-67-4179
〒 847-0085 佐賀県唐津市和多田本村 8-51

 http://clavel-japan.jp で 検索株式会社 クラベル・ジャパン
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▶ ▶ ▶ ▶

「総合化事業計画」とは、農林漁業者等が地域の農林水産物の生産加工、及び販売を一体的に行う事

業活動の計画です。国に申請し認定を受ければ、様々な支援を受けられます。

6次産業化に取り組む農林漁業者等が、法に基づく事業計画の認定を受けると、様々なメリットがあります。

・農林漁業者等は、6次産業化プランナーの助言を受けながら、6次産業化の構想や事業計画の具体化を
行います。
・農林漁業者等は、具体化した事業計画に基づいて、申請書を作成し、佐賀地域センターに提出します。
・提出された総合化事業計画は、九州農政局で審査されます。認定された場合は、九州農政局から認定
通知が申請者に送付されます。

●六次産業化•地産地消法に基づく事業計画（総合化事業計画）の認定

● 総合化事業計画認定のメリット

● 総合化事業計画の申請から認定までの流れ

● 農林漁業者向け無利子融資資金（農業改良資金）の貸付
 （上限額：個人 5千万円、法人・団体 1億5千万円）
● 新たな加工•販売等に取り組む場合に必要な施設整備にかかる経費に対する補助
● 農林水産省のホームページへ認定事業者として掲載•公表 など

「総合化事業計画」の認定要件
（1）事業主体
　　農林漁業者等（個人・法人、農林漁業者の組織する団体）が行うものであること

（2）事業内容
　　次の取り組みを行うこと
① 自ら生産等に係る農林水産物等を用いて行う新商品の開発
② 自ら生産等に係る農林水産物等についての新たな販売方式の導入・改善
③ ①又は②に掲げる措置に必要な生産等方式の改善

（3）経営改善
　次の2つの指標のすべてが満たされること
① 対象商品の指標（新商品等の売上高が5年間で5％以上増加すること）
② 所得の指標（農林漁業及び関連事業の所得が、終了時までに向上し、終了年度は黒字となること）

（4）計画期間
　　5年以内（3～5年が望ましい）

サポート
センター
相談・支援

構想の具体化

事業内容、
販売・資金
計画等の
具体化

認定申請書の
作成・提出

総合化事業
計画

認定
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さが農村ビジネスサポートセンター事業
さが農商工連携応援基金助成事業及び
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